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Bancada Refrigerada Padaria 2 Portas 1492mm -2°C/+8°C

Informacoes do Produto

SKU: EX19071243 Modelo: MPP-150 HC

Marca: EDENOX EAN: 8434630030366

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca EDENOX
EAN 8434630030366

Modelo MPP-150 HC

Descricao Resumida

Bancada refrigerada profissional de 1492mm com 2 portas, ideal para padarias e
pastelarias. Conserva produtos entre -2°C e +8°C, com estrutura em aco inoxidavel e

degelo automatico.

Descricao Completa

Esta bancada refrigerada profissional de 1492mm, com duas portas e temperatura de -2°C a +8°C, é
ideal para a conservacdo de massas e ingredientes em padarias e pastelarias, garantindo a frescura

dos produtos.

Caracteristicas Técnicas

DimensOes (LPA) 1492 x 800 x 850 mm
Numero de Portas 2

Poténcia Elétrica 0,22 kW

Tensdo 230V 1+N - 50 Hz
Temperatura de Trabalho -2°C a +8°C

Classe Climatica 4 (ambiente 38°C)
Refrigerante R-290 (ecoldgico)
Tipo de Evaporacao Estéatica

Degelo Automatico



Evapor acdo da Agua de Degelo
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Aplicacdes Profissionais

Esta bancada refrigerada € uma solucdo robusta e fiavel para a conservacdo de produtos em
ambientes de producéo intensiva. E ideal para padarias, pastelarias, confeitarias e cafetarias com
confecao prépria, onde a manutencdo de temperaturas precisas € crucial para massas, cremes e
outros ingredientes sensiveis. Também se adapta a cozinhas de hotéis, cantinas e restaurantes que

Automatica

Poliuretano injetado, livre de CFC, 40 Kg/m3

Aco inoxidavel acetinado, borda curva, babete
sanitario 100 mm

Aco inoxidavel, compacta, injetada

Aco inoxidavel, juntas curvas

Aco inoxidavel, puxador incorporado, embutidas,
vedantes substituiveis

Sistema de retorno automatico e fixacdo de abertura

Varetas plastificadas, removiveis, suportes regulaveis

Aco inoxidavel, ajustaveis em altura

Interna na camara

Painel frontal giratorio

Hermética, condensador ventilado

Interruptor luminoso start-stop, termaostato eletronico
com display digital

1 grelha GN 1/1 e 2 conjuntos de guias por porta

necessitem de um apoio refrigerado eficiente na area de preparacao.

Bancada Refrigerada Padaria — Principais Vantagens

e Construcao integral em aco inoxidavel para maxima higiene e durabilidade.

e Controlo eletrénico de temperatura com display digital para precisao e monitorizagéo facil.



Refrigerante R-290, ecoldgico e de alta eficiéncia energética.

Degelo automatico e evaporacao automatica da agua de degelo, minimizando a manutencao.

Portas com sistema de retorno automatico e vedantes facilmente substituiveis para um
isolamento eficaz.

Interior com juntas curvas e prateleiras removiveis para uma limpeza simplificada.

Qual a profundidade desta bancada refrigerada?

Esta bancada tem uma profundidade de 800 mm, sendo adequada para cozinhas profissionais
que requerem maior capacidade de armazenamento e uma superficie de trabalho ampla.

E possivel ajustar a temperatura?

Sim, a temperatura é controlada eletronicamente com um display digital, permitindo ajustes
precisos entre -2°C e +8°C para diferentes necessidades de conservacao.

Como éfeita alimpeza e manutencéo?

O interior em aco inoxidavel com juntas curvas, as prateleiras removiveis e o degelo automatico
facilitam a limpeza diaria. Os vedantes das portas séo facilmente substituiveis para manutengéo

preventiva.

Quetipo de produtos posso ar mazenar ?

7

Com uma temperatura de -2°C a +8°C, é ideal para conservar massas de péao, pastelaria,
cremes, recheios, ingredientes frescos e outros produtos que exijam refrigeracao controlada.

Este equipamento é for necido montado ou desmontado?

A informacg&o sobre a montagem ndo foi fornecida. Por favor, contacte a Hotelequip para
confirmar se o equipamento é fornecido montado ou desmontado.



