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Mesa Refrigerada Saladete Pizzaria Linha 700 180cm GN 1/4

Informacoes do Produto

SKU: EX19079367 Modelo: MPGE2-180-1 HC GN1/4

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca EDENOX

Modelo MPGE2-180-1 HC GN1/4

Descricao Resumida

Mesa refrigerada saladete com 3 portas, ideal para pizzarias e restauracédo. Capacidade
para 10 cubas GN 1/4. Temperatura -2°C a +8°C. Dimensdes 1800x700x850mm.

Descricao Completa

Mesa Refrigerada Saladete Pizzaria — Principais Vantagens

Descubra a eficiéncia e versatilidade da mesa refrigerada saladete (ou balcdo refrigerado para
ingredientes), ideal para otimizar as operagbes em pizzarias, restaurantes e cozinhas profissionais.
Projetada para um fluxo de trabalho continuo e higiénico, este equipamento permite ter os
ingredientes sempre frescos e a méo, aumentando a produtividade e a qualidade do servico.

Construida com aco inoxidavel de alta qualidade, garante durabilidade e facilidade de limpeza,
essencial em ambientes com elevada exigéncia sanitaria. O isolamento de poliuretano injetado sem
CFC e o refrigerante ecologico R-290 sublinham o compromisso com a sustentabilidade e a

eficiéncia energética, contribuindo para a reducéo dos custos operacionais.

Com um sistema de refrigeracédo forcada que mantém uma temperatura estavel entre -2 °C e +8 °C,
mesmo em condi¢cdes ambientais de 38 °C, os seus ingredientes permanecerdo nas condi¢es ideais
de conservagdo. As portas com retorno automético e fixacdo de abertura facilitam o acesso, tornando
o dia a dia na cozinha mais pratico e eficiente.

Aplicacdes

Este equipamento é perfeitamente adequado para pizzarias, restaurantes, buffets, bares de saladas
e qualquer cozinha profissional que exija a preparacao rapida e eficiente de pratos que contenham
ingredientes frescos. A sua capacidade de integrar cubas GN 1/4 (ndo incluidas) torna-o
indispensavel para a montagem de saladas, pizzas, sanduiches e outros pratos que requeiram

acesso imediato a uma variedade de componentes bem refrigerados.

Ideal para operagfes de médio a alto volume, onde a organizacéo e a manutencdo da cadeia de frio
sdo cruciais para a seguranca alimentar e a satisfacédo do cliente.



Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (mm) 1800 x 700 x 850

Numero de portas 3

Temperatura -2°Ca+8°C

Tipo de cubas GN 1/4 GN

Numero de cubas GN (max.) 10

Poténcia elétrica (kW) 0.387

Poténcia frigorifica (kW) 0.593

Refrigerante R-290 (Ecolbgico)

Tenséo de trabalho 230V 1+N - 50 Hz

Equipamento incluido 1 grade GN 1/1 e 2 conjuntos de guias por porta
Construcdao Aco inoxidavel (exterior e interior)
Isolamento Poliuretano injetado sem CFC (40 Kg/m3)
Controlo Eletrénico com display digital

Degelo Automatico com evaporacao de agua



