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Mesa Refrigerada Saladete Pizzaria 180cm GN1/3

Informacoes do Produto

SKU: EX19074138 Modelo: MPGE2-180-1 HC GN1/3

Marca: EDENOX EAN: 8434630036085

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca EDENOX
EAN 8434630036085

Modelo MPGE2-180-1 HC GN1/3

Descricao Resumida

Mesa refrigerada saladete profissional de 180cm com 3 portas, ideal para pizzarias e

restauracdo. Capacidade para 9 cubas GN1/3 e temperatura de -2°C a +8°C.

Descricao Completa

Mesa Refrigerada Saladete — Principais Vantagens

Idealizada para a dindmica de cozinhas profissionais e pizzarias, esta mesa refrigerada saladete
(bancada fria para saladas e ingredientes) garante a conservacao ideal dos seus produtos.
Construida em aco inoxidavel acetinado de alta resisténcia, ndo s6 se destaca pela durabilidade e
facilidade de limpeza, como também pela sua funcionalidade, integrando um recipiente neutro para
cubas GN 1/3 ou GN 1/4, essenciais para a preparacao eficiente de saladas e pizzas.

O design inteligente inclui uma tampa articulada em aco inoxidavel com duas posi¢cfes de abertura,
assegurando um acesso pratico e a manutencao da temperatura, bem como a protecdo dos
alimentos. A refrigeracdo otimizada das cubas é garantida pela comunicagdo eficiente com o
gabinete inferior, proporcionando uma uniformidade térmica crucial para a seguranca alimentar e a
frescura dos ingredientes. Com isolamento em poliuretano injetado sem CFC e gas refrigerante
ecolégico R-290, este equipamento cumpre 0s mais rigorosos padrdes de eficiéncia energética e

responsabilidade ambiental.

Aplicacdes

Esta mesa refrigerada € a solucdo perfeita para pizzarias, restaurantes, hotéis e pastelarias que
necessitam de um equipamento robusto e eficiente para a preparacao e conservagao de ingredientes
frescos. E particularmente adequada para balcdes de atendimento e cozinhas com elevado volume
de producéo de saladas, sanduiches e pizzas, onde a rapidez e a organizag&o sdo cruciais.

Especificagcbes Técnicas



Caracteristica

Dimens&es (mm)

NUmero de Portas

Temperatura de Trabalho

Tipo de Cuba GN

NUmero Cubas GN

Poténcia Elétrica

Poténcia Frigorifica

Refrigerante

Tenséao de Trabalho

Isolamento

Equipamento por Porta

Descongelacéo

Detalhe

1800 x 708 x 850

-2 °C a +8 °C (a 38 °C ambiente)

GN 1/3 (profundidade 150 mm) ou GN 1/4 (profundidade 150
mm)

9 (ndo incluidas)

0,387 kw

0,593 kW

R-290 (Ecolégico)

230V 1+N - 50 Hz

Poliuretano injetado sem CFC, 40 Kg/m3

1 grelha GN 1/1 e 2 conjuntos de guias

Automatica com evaporacao de agua de degelo



