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Mesa Refrigerada Baixa Gastronorm Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: EX19059846 Modelo: MPGB-180 HC

Marca: EDENOX EAN: 8434630013642

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca EDENOX

EAN 8434630013642

Modelo MPGB-180 HC

Descricao Resumida

Mesa refrigerada de base baixa com 3 gavetas, ideal para cozinhas profissionais.

Capacidade de 170L, temperatura -2° a +8°C. Eficiência energética D. Dimensões:

1792x700x584mm.

Descricao Completa

Mesa Refrigerada Baixa Gastronorm — Principais Vantagens

Concebidas para o setor Horeca e hotelaria, estas mesas refrigeradas (também conhecidas como

balcões refrigerados) oferecem uma solução integrada para cozinhar, preparar e conservar

alimentos. Com uma altura de 600 mm, permitem que o plano de trabalho dos equipamentos se

mantenha entre os 850 mm e 900 mm, otimizando a ergonomia e a eficiência na cozinha profissional.

A estrutura robusta, totalmente moldada por injeção e com painéis exteriores, tampo de trabalho e

corpo interior em aço inoxidável, garante durabilidade e fácil higienização, essenciais em ambientes

de elevada exigência. O seu sistema de refrigeração forçada, com evaporador de tiragem e

revestimento anticorrosão, assegura uma temperatura uniforme entre -2°C e +8°C, mesmo em

ambientes até +38°C, preservando a qualidade dos ingredientes.

Este equipamento destaca-se pela sua eficiência energética de classe D, um consumo elétrico

otimizado e a utilização do refrigerante ecológico R-290, contribuindo para a sustentabilidade

ambiental. A tecnologia de isolamento em poliuretano injetado, livre de CFC, com uma densidade de

40 Kg/m³, minimiza perdas de frio e reduz significativamente os custos operacionais.

Aplicações

Esta mesa refrigerada é ideal para restaurantes com espaços reduzidos, cozinhas industriais que

necessitam de um suporte refrigerado versátil, pastelarias que exigem conservação precisa de

ingredientes e bares que procuram uma solução eficiente para a preparação e refrigeração de



produtos.

A sua adaptabilidade permite a instalação em cafetarias, hotéis e qualquer estabelecimento Horeca

que necessite de um equipamento que combine funcionalidade de apoio e capacidade de

refrigeração.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Dimensões (mm) 1792 x 700 x 584

Tipo de Modelo Armário mostrador

Classe de Eficiência Energética D

Consumo Elétrico 24h (KWH) 3,27

Consumo Anual Elétrico (KWH) 1194

Classe Climática 4

Capacidade (L) 170

Número de Gavetas 3

Potência Elétrica (KW) 0,249

Temperatura de Trabalho -2° a +8°C (ambiente +38°C)

Refrigerante R-290 (ecológico)

Isolamento Poliuretano injetado, sem CFC, 40 Kg/m³

Tensão Operacional 230V 1+N 50 Hz


