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Mesa Refrigerada 615 L com 4 Portas de Vidro Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: EX19059916 Modelo: MPG-225 HC

Marca: EDENOX EAN: 8434630014311

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca EDENOX

EAN 8434630014311

Modelo MPG-225 HC



Descricao Resumida

Mesa refrigerada de 615 L com 4 portas de vidro, ideal para cozinhas profissionais.

290.

Construida em aco inox AlSI-304, oferece temperatura de -2°C a +8°C e refrigerante R-

Descricao Completa

Esta mesa refrigerada de 615 litros, construida em aco inoxidavel AlSI-304, oferece um controlo de

temperatura preciso entre -2°C e +8°C, ideal para a conservacdo de alimentos em cozinhas

profissionais. Equipada com 4 portas de vidro, facilita a visualizacao do stock.

mesa refrigerada gastrondmica — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (L PA)

Poténcia

Capacidade

NUmero de Portas

Material Bancada

Estrutura

CorpoInterno

Caracteristicas das Portas

Prateleiras

Pés

2242 x 700 x 850 mm

0,35 kW

615 L

4 (de vidro)

Aco inoxidavel AlSI-304 18/10, acabamento
acetinado, borda frontal curva, babador sanitario
traseiro 100 mm

Compacta, injetada, painéis externos em acgo
inoxidavel AISI-304 18/10

Aco inoxidavel AISI-304 18/10 com juntas curvas

Puxador embutido, sistema de retorno automatico,
fixacdo de abertura, régua de vedacao substituivel

Hastes laminadas, removiveis, suportes ajustaveis
em altura (1 grelha GN 1/1 e 2 conjuntos de guias por
porta)

Aco inoxidavel, ajustaveis em altura



Dreno Dentro da camara

Painel de Controlo Abertura frontal giratdria, display digital

Unidade de Condensacéo Hermética com condensador ventilado

Refrigerante R-290 (ecologico, sem CFC)

Evaporador Tiragem forgada com revestimento anticorrosivo
Degelo Automatico com evaporacao da agua

| solamento Poliuretano injetado sem CFC, densidade 40 Kg/m3
Temperatura de Trabalho -2° a +8° C (a 38°C de temperatura ambiente)
Tensdo 230 V 1+N - 50 Hz

Aplicacdes Profissionais

Esta mesa refrigerada € uma solucao robusta para a conservacdo de alimentos em cozinhas
profissionais de elevada exigéncia. E ideal para restaurantes de cozinha tradicional, marisqueiras,
churrasqueiras, cantinas escolares e empresariais, hotéis, servicos de catering, pastelarias e snack-
bares que necessitam de acesso rapido e visivel aos produtos refrigerados, otimizando a
organizacéo e o fluxo de trabalho.

Mesa Refrigerada — Principais Vantagens

e Visibilidade e Organizacdo: As 4 portas de vidro permitem uma visualizacdo imediata do
stock, facilitando a gestéo e reduzindo o tempo de procura de ingredientes.

e Higiene e Durabilidade: Construcdo integral em aco inoxidavel AISI-304 com juntas curvas
no interior, assegurando maxima higiene, resisténcia a corrosédo e uma limpeza simplificada.

e Eficiéncia Energética: Utiliza refrigerante R-290, um gas ecolégico sem CFC, e um
isolamento de poliuretano de alta densidade, contribuindo para a reducdo do consumo
energético.

e Controlo Preciso: O controlo eletrénico com display digital permite manter a temperatura
entre -2°C e +8°C de forma estavel, garantindo a seguranca alimentar.

e Manutencdo Simplificada: Prateleiras removiveis e sistema de degelo automatico com
evaporacdo da agua de condensacao facilitam as operacdes de limpeza e manutencao diarias.

Qual a capacidade de armazenamento desta mesa refrigerada?



Esta mesa refrigerada tem uma capacidade Util de 615 litros, distribuida por 4 portas, cada uma
equipada com uma grelha GN 1/1 e dois conjuntos de guias para otimizar o espaco.

Qual a gama de temper atura de funcionamento e o tipo derefrigerante utilizado?

A mesa opera numa gama de temperatura de -2°C a +8°C, mesmo com uma temperatura
ambiente de 38°C. Utiliza o refrigerante ecoldgico R-290, livre de CFC, contribuindo para a
sustentabilidade ambiental.

A construcdo em aco inoxidavel Al SI-304 ofer ece que vantagens?

O aco inoxidavel AISI-304 garante elevada durabilidade, resisténcia a corrosao e facilidade de
limpeza, essencial para manter os padrdes de higiene em ambientes profissionais. As juntas
curvas internas facilitam ainda mais a higienizacéo, prevenindo a acumulacao de sujidade.

Asportasde vidro sdo uma vantagem para a oper agéo diaria?

Sim, as portas de vidro permitem uma visualizacao rapida e eficiente do stock de produtos sem
necessidade de abrir a porta, otimizando a gestdo e reduzindo o tempo de abertura, 0 que
contribui para a manutengéo da temperatura interna e poupanca energética.

Este equipamento € adequado para que tipo de estabelecimentos?

E ideal para uma vasta gama de estabelecimentos como restaurantes, cantinas, pastelarias,
snack-bares, hotéis e servigos de catering, onde a conservacgéo eficiente e visivel de alimentos
€ crucial para a operacéo di cozinha profissional.



