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Mesa Refrigerada Gastronorm 2 Portas Linha 700 -2°a +8° C

Informacoes do Produto

SKU: EX19059858 Modelo: MPG-135 HC

Marca: EDENOX EAN: 8434630013765

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca EDENOX
EAN 8434630013765

Modelo MPG-135 HC



Descricao Resumida

Mesa refrigerada Gastronorm com 2 portas, Linha 700. Capacidade de 290L e

temperatura de -2° a +8°C. Constru¢cao em inox AISI-304. Ideal para HO.RE.CA.

Descricao Completa

Mesa Refrigerada Gastronorm — Principais Vantagens

Esta mesa refrigerada (ou bancada refrigerada) de duas portas foi concebida para resistir as
exigéncias do setor HORECA e da hotelaria profissional. Com uma construcdo robusta em aco
inoxidavel AISI-304 de alta qualidade, garante durabilidade e higiene excecionais em qualquer
ambiente de cozinha industrial ou comercial.

A eficiéncia é assegurada pelo gas refrigerante ecolégico R-290, isento de CFC, e por um isolamento
de poliuretano injetado de alta densidade. O sistema de refrigeracdo ventilado com evaporacdo
automatica da agua de descongelacdo minimiza a manutencao e otimiza o consumo energético,

mantendo sempre a temperatura ideal para a conservacao dos alimentos.

O design inteligente, com portas de batente de retorno automatico e fixacdo de abertura, facilita o
acesso e a organizagéo interna. As prateleiras GN 1/1 amoviveis e ajustaveis em altura oferecem
versatilidade maxima para armazenar ingredientes de forma otimizada e eficiente.

Aplicacdes

Este equipamento é ideal para cozinhas profissionais em restaurantes, hotéis, cafetarias, bares,
pastelarias e outras instalacdes de restauracao coletiva. A sua capacidade de conservacao de -2°C a
+8°C torna-o perfeito para uma vasta gama de produtos frescos, desde carnes e peixes a laticinios e
vegetais. Pode ser utilizado como superficie de trabalho adicional ou para o armazenamento

imediato de ingredientes durante a produgéo.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Material da Bancada Aco inoxidavel AISI-304 18/10
Acabamento da Bancada Acetinado, com borda frontal curva e babete sanitario

traseiro de 100 mm



Caracteristica

Estrutura Externa

Corpo Interno

Pega das Portas

Juntas Interiores

Portas

Prateleiras Internas

Pés

Dreno

Unidade de Condensacéao

Gas Refrigerante

Evaporador

Descongelacéo

Isolamento

Controlo de Temperatura

Temperatura de Trabalho

Equipamento Padrao

Dimens&es (mm)

Poténcia (KW)

Capacidade (L)

NUmero de Portas

Tenséao de Trabalho

Detalhe

Aco inoxidavel AlSI-304 18/10, injetada

Aco inoxidavel AlSI-304 18/10

Embutida em aco inoxidavel AlSI-304 18/10

Curvas para facil limpeza

Batente, com sistema de retorno automatico e fixagédo de

abertura, vedante substituivel

Hastes laminadas, removiveis e ajustaveis em altura

Aco inoxidavel, ajustaveis em altura

Dentro da camara

Hermética, com condensador ventilado

R-290 (ecolégico, sem CFC)

Tiragem forcada, revestimento anticorrosivo

Automatica por evaporagdo da agua

Poliuretano injetado, sem CFC, densidade 40 Kg/m3

Eletrénico com display digital

-2° a +8° C (a 38°C ambiente)

1 grelha GN 1/1 e 2 guias por porta

1342 x 700 x 850

0,22

290

230V 1+ N-50Hz



