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Mesa Refrigerada Gastronorm 1342mm com Pia e 2 Portas

Informacoes do Produto

SKU: EX19059859 Modelo: MPGF-135 HC

Marca: EDENOX EAN: 8434630013772

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca EDENOX
EAN 8434630013772

Modelo MPGF-135 HC



Descricao Resumida

Mesa refrigerada profissional de 1342x700x850 mm, com 2 portas e pia integrada.

Construcado em aco inox AlSI-304, refrigeracéo -2° a +8°C e compatibilidade GN 1/1.

Descricao Completa

Esta mesa refrigerada de linha 700, integralmente em aco inoxidavel AlSI-304, oferece uma solucao
robusta para conservacao de alimentos e preparacao, integrando uma pia funcional para otimizar o
espaco de trabalho.

mesa refrigerada gastrondmica com pia — Caracteristicas Técnicas

Material Exterior

Material Interior

Tipo de Bancada

Dimensdes da Cuba

Bordas

| solamento

Refrigerante

Tipo de Degelo

Controlo de Temperatura

Temperatura de Trabalho

Capacidade (GN)

NUmero de Portas

Dimensdes (L x P x A)

Volume Util

Aco inoxidavel AlSI-304 18/10

Aco inoxidavel AISI-304 18/10

Com pia e escorredor

340 x 370 x 150 mm

Frontal curva, babador sanitario traseiro 100 mm

Poliuretano injetado (40 Kg/m3, sem CFC)

R-290 (ecologico, sem CFC)

Automatico, evaporacdo automatica

Eletrénico com display digital

-2° a +8° C (ambiente até 38°C)

1 grade GN 1/1 e 2 conjuntos de guias por porta

1342 x 700 x 850 mm

143 L



Classe Climética 4

Classe de Eficiéncia Energética C

Consumo Elétrico 24h 2,79 kWh

Consumo Elétrico Anual 1018,35 kWh

Poténcia Elétrica 0,22 kW

Tensdo 230V 1+N - 50 Hz

Pés Ajustaveis em altura

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

AplicacOes Profissionais

Esta mesa refrigerada com pia € ideal para cozinhas profissionais que procuram otimizar o espaco e

a eficiéncia. E particularmente adequada para:

Restaurantes de cozinha tradicional portuguesa e moderna

Snack-bares, hamburgarias e roulotes com espacgo de preparagao
Pizzarias e churrasqueiras para preparagcdo e conservacao de ingredientes
Cantinas escolares, empresariais e hospitalares

Cozinhas de hotelaria e servigos de catering

Cafés com cozinha e pastelarias com confeccéo

Mesa Refrigerada com Pia — Principais Vantagens

Durabilidade e Higiene: Construgdo total em ago inoxidavel AISI-304, com cantos
arredondados e juntas de porta substituiveis, garante facil limpeza e longa vida (til.
Funcionalidade Integrada: A inclusdo de uma pia com escorredor otimiza o fluxo de trabalho,
permitindo preparacéo e lavagem no mesmo local, ideal para espagos compactos.
Conservacdo Eficaz: Sistema de refrigeracdo ventilado com controlo eletrénico preciso e
descongelacao automatica assegura a conservacgao ideal dos alimentos entre -2°C e +8°C.
Eficiéncia Energética: Classificacdo energética C e uso de refrigerante R-290 contribuem
para a reducao dos custos operacionais e impacto ambiental.

Adaptacdo Gastronorm: Compatibilidade com tabuleiros GN 1/1 e prateleiras ajustaveis
oferece flexibilidade na organizacdo e armazenamento de ingredientes.

Qual otipo de gasrefrigerante utilizado?



Esta mesa refrigerada utiliza o gas refrigerante R-290, um fluido ecolégico que n&do contém
CFC, contribuindo para a sustentabilidade ambiental e eficiéncia energética.

Esta mesarefrigerada é adequada para quetipo de estabelecimentos?

E ideal para restaurantes, snack-bares, hotéis, cantinas e outros estabelecimentos de
restauracdo que necessitem de uma solucdo compacta para refrigeracdo de alimentos e uma
area de lavagem integrada.

Como éfeita a manutencao e limpeza?

A construcdo em aco inoxidavel, os cantos arredondados no interior e as prateleiras removiveis
facilitam a limpeza. As juntas das portas sdo facilmente substituiveis e o sistema de degelo é

automatico.

Qual a capacidade de armazenamento interno?

A mesa oferece um volume util de 143 litros, com duas portas que incluem uma grade GN 1/1 e
dois conjuntos de guias cada, permitindo uma organizacéao flexivel dos produtos.

E possivel ajustar a altura da mesa?

Sim, a mesa esta equipada com pés em aco inoxidavel que sdo ajustaveis em altura,
permitindo adapta-la as necessidades ergonémicas da sua cozinha profissional.



