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Mesa Refrigerada Gastronorm 4 Portas Linha 700 -2°C a +8°C

Informacoes do Produto

SKU: EX19059909 Modelo: MPG-225 HC

Marca: EDENOX EAN: 8434630014151

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX
EAN 8434630014151

Modelo MPG-225 HC



Descricao Resumida

Mesa refrigerada de 4 portas, linha 700, com 2242 mm de largura e 285 L de

capacidade. Construcao em aco inoxidavel, temperatura de -2°C a +8°C e refrigerante
R-290.

Descricao Completa

Esta mesa refrigerada de 4 portas, com 2242 mm de largura e linha 700, oferece uma solugéo

robusta para a conservacdo de alimentos em cozinhas profissionais. Construida integralmente em
aco inoxidavel, garante durabilidade e higiene, operando entre -2°C e +8°C.

mesa refrigerada gastrondmica — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (L x P x A) 2242 x 700 x 850 mm
Capacidade Liquida 285 L

NUmero de Portas 4

Grelhaspor Porta 1GN1/1

Calhas por Porta 2 conjuntos

Material Exterior Aco inoxidavel
Material Interior Aco inoxidavel

Aco inoxidavel com bordo curvado e painel sanitario

Tampo de Trabalho 100 mm

Faixa de Temperatura -2°C a +8°C
Refrigerante R-290 (Ecologico)
Tipo de Descongelacéo Automética

Evapor acio Agua Descongelagio Automética



| solamento

Controlo Temperatura

Poténcia Elétrica

Tenséo

Consumo Elétrico 24h

Consumo Elétrico Anual

Classe Climética

Classificagao Eficiéncia Energética
Pés

Limpeza

Aplicacdes Profissionais

Poliuretano injetado, sem CFC, 40 Kg/m?3

Eletrénico com visor digital

0,332 kW

230V 1+N - 50 Hz

5,26 kWh

1919,9 kWh

4 (38°C ambiente)

Aco inoxidavel, ajustaveis em altura

Interior com juntas curvas, prateleiras removiveis

Esta mesa refrigerada € ideal para cozinhas profissionais que necessitam de grande capacidade de

armazenamento e facil acesso aos produtos. E adequada para:

e Restaurantes de grande volume, incluindo cozinha tradicional portuguesa, marisqueiras e

churrasqueiras.

Cantinas de escolas, empresas e hospitais.

Hotéis e servicos de catering para eventos de média e grande dimensao.
Pizzarias e hamburgarias com alta demanda de ingredientes frescos.
Cozinhas de producgéo e preparacdo de alimentos.

Mesa Refrigerada Gastronorm — Principais Vantagens

e Higiene Superior: O interior em aco inoxidavel com juntas curvas e as prateleiras facilmente

removiveis garantem uma limpeza rapida e eficaz, essencial em qualquer cozinha profissional.

e Eficiéncia Energética: Equipada com refrigerante ecolégico R-290 e isolamento de

poliuretano de alta densidade, minimiza o consumo elétrico e o impacto ambiental.

e Controlo Preciso da Temperatura: O termostato eletrénico com visor digital permite um

controlo rigoroso da temperatura interna, assegurando a conservacgao ideal dos alimentos.

e Durabilidade e Robustez: A construcao integral em aco inoxidavel, os pés ajustaveis e o

evaporador com revestimento anti-corrosdo garantem uma longa vida Gtii em ambientes

exigentes.



e Conveniéncia Operacional: A descongelacdo automatica e a evaporacdo automatica da
agua de descongelacao simplificam a manutencao diaria e otimizam o funcionamento.

Qual a capacidade de armazenamento desta mesa refriger ada?

Esta mesa refrigerada oferece uma capacidade liquida de 285 litros, distribuida por 4 portas,
cada uma equipada com 1 grelha GN 1/1 e dois conjuntos de calhas.

Qual afaixa detemperatura de operacao e para que tipo de alimentos é€ adequada?

A mesa opera numa faixa de temperatura de -2°C a +8°C, sendo ideal para a conservacao
segura de uma vasta gama de produtos frescos, como laticinios, carnes pré-preparadas,
vegetais e outros ingredientes que requerem refrigeracao.

Este equipamento éfacil delimpar e manter?

Sim, a mesa foi concebida para uma manutencédo simplificada. O interior em aco inoxidavel com
juntas curvas e as prateleiras removiveis facilitam a limpeza diéria. Adicionalmente, possui
descongelacao e evaporacdo automaticas da agua, reduzindo a necessidade de intervencao

manual.

Quetipo derefrigerante utiliza e quais as suas vantagens?

Este equipamento utiliza o refrigerante ecolégico R-290. As suas principais vantagens incluem
um baixo potencial de aguecimento global (GWP), o que minimiza o impacto ambiental, e uma
elevada eficiéncia termodinamica, contribuindo para a reducéo do consumo energético.

E possivel ajustar a altura das prateleiras e dos pés?

Sim, a mesa refrigerada foi projetada para flexibilidade. As prateleiras interiores possuem
suportes ajustaveis em altura, permitindo otimizar o espaco de armazenamento conforme as
necessidades. Os pés em aco inoxidavel também séo ajustaveis, facilitando o nivelamento do
equipamento em qualquer superficie.



