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Pincas de Pastelaria Profissionais 220mm em Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: HE171608 Modelo: 171608
Marca: HENDI EAN: 8711369171608
Imagens do Produto
J =
— —
VA L
i
/)
P d Lrgs - Args )
S ,\‘ 5 K\ =)

Marca HENDI



Modelo 171608

EAN 8711369171608

Descricao Resumida

Pincas de pastelaria profissionais em aco inoxidavel, com 220mm de comprimento.

Ideais para manuseamento preciso e higiénico de doces e produtos de padaria.

Descricao Completa

Estas pingas de pastelaria de 220mm sédo fabricadas em acgo inoxidavel, ideais para manusear
delicadamente produtos de confeitaria e padaria em ambientes profissionais.

Pincas de Pastelaria — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Comprimento 220 mm
Largura 78 mm

Altura 34 mm

Peso Liquido 0,061 kg
Material Aco Inoxidavel

Pincas de Pastelaria — Aplicagfes Profissionais

Estas pincas sdo essenciais em pastelarias, padarias, hotéis, restaurantes com servico de
sobremesas e empresas de catering. Permitem o manuseamento preciso de doces, bolos, bombons
e outros produtos delicados, garantindo higiene e apresentacdo impecavel. Sdo também Uteis em
food trucks e roulotes especializadas em confeitaria.

Pincas de Pastelaria — Principais Vantagens

e Construcao robusta em aco inoxidavel para durabilidade e resisténcia a corrosao.
e Design ergonémico que facilita 0 manuseamento preciso de itens delicados.



e Material higiénico e facil de limpar, adequado para ambientes de cozinha profissional.
o Versatilidade para diversas tarefas, desde a decoracdo a montagem de pratos.
e Contribui para a apresentacao profissional e higiénica dos produtos.

Qual o material destas pingas?

Estas pingas séo fabricadas em aco inoxidavel, um material conhecido pela sua durabilidade e
propriedades higiénicas, ideal para uso em cozinhas profissionais.

Sdo adequadas para uso intensivo em cozinhas pr ofissionais?

Sim, a construgdo em aco inoxidavel confere a estas pingcas a robustez necesséria para

suportar 0 uso diario e intensivo exigido em ambientes de cozinha profissional.

Podem ser lavadas na maquina de lavar louca?

Sim, o acgo inoxidavel é um material que permite a lavagem segura em maquina de lavar louca,

facilitando a manutencgéo da higiene em cozinhas profissionais.

Qual o comprimento total das pingas?

As pingas tém um comprimento total de 220 mm, oferecendo um bom alcance e controlo para o
manuseamento de produtos de pastelaria.

Para quetipo detarefas sdo maisindicadas?

S&o ideais para tarefas que exigem precisdo, como a decoragdo de bolos, 0 manuseamento de
doces delicados, a montagem de sobremesas e a apresentagcao de pratos em servico de sala.



