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Fritadeira Elétrica 10L Profissional com Torneira Drenagem 10200W

Informacoes do Produto

SKU: HE209431 Modelo: 209431

Marca: HENDI EAN: 8711369209431

Imagens do Produto
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Especificacoes



Marca HENDI
Modelo 209431

EAN 8711369209431

Descricao Resumida

Fritadeira elétrica profissional de 10L e 10200W, ideal para alta producéo. Inclui torneira

de drenagem para facil limpeza e controlo de temperatura até 190°C.

Descricao Completa

Esta fritadeira elétrica de 10 litros, com 10200W de poténcia, garante uma confecdo rapida e
eficiente, ideal para operacdes de alto volume em cozinhas profissionais.

Fritadeira profissional elétrica 10L — Fritadeira Elétrica — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 0L

Poténcia 10200 W

Tensdo 400 V

Intervalo de Temperatura 50°C a 190°C

Dimensfes (L x Px A) 300 x 585 x 392 mm

DimensBes do Cesto 290 x 200 x 142 mm

Material Aco inoxidavel

Peso Liquido 11,29 kg

Instalagdo Requer instalacao por eletricista (fornecida sem ficha)

AplicacOes Profissionais



Esta fritadeira é ideal para estabelecimentos com elevado volume de producdo, como restaurantes
de cozinha tradicional, hamburgarias, snack-bares, cantinas empresariais e roulotes. A sua
capacidade de 10 litros e alta poténcia permitem responder eficazmente a procura em periodos de
pico, desde batatas fritas a rissois e outros fritos.

Fritadeira Elétrica — Principais Vantagens

Poténcia de 10200W para aquecimento rapido do 6leo e confecao eficiente.

Capacidade de 10 litros, permitindo fritar grandes quantidades de uma so vez.

Torneira de drenagem integrada para esvaziamento seguro e pratico do 6leo.

Construcao robusta em aco inoxidavel para durabilidade e facil limpeza.

Zona fria otimizada para prolongar a vida util do 6leo e melhorar a qualidade dos fritos.

Qual a poténcia elétrica desta fritadeira?

Esta fritadeira possui uma poténcia de 10200W e opera a 400V, garantindo um aguecimento
rapido e uma confecao eficiente para uso profissional.

E f4cil limpar o equipamento?

Sim, a fritadeira é construida em acgo inoxidavel, possui uma unidade de comando removivel e

uma torneira de drenagem, facilitando significativamente a limpeza e manutencéo.

Esta fritadeira € adequada para um negdcio com alta producao?

Com uma capacidade de 10 litros e 10200W de poténcia, esta fritadeira € projetada para
responder a exigéncias de alto volume, sendo ideal para cozinhas profissionais com grande
procura.

Qual atemperatura maxima de funcionamento?

A fritadeira permite ajustar a temperatura entre 50°C e 190°C, oferecendo versatilidade para

fritar diversos tipos de alimentos com precisao.

Preciso de um €eletricista para a instalacéo?

Sim, este equipamento é fornecido sem ficha e requer a instalacao por um eletricista qualificado
i . 2
para garantir a seguranca e o correto funcionamento. '



