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Grelhador Elétrico Liso de Bancada 2000W | 316x380 mm

Informacoes do Produto

SKU: HE154922 Modelo: 154922

Marca: HENDI EAN: 8711369154922

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo 154922

EAN 8711369154922



Descricao Resumida

Grelhador elétrico de bancada com placa lisa em aço endurecido, 2000W. Ideal para

cozinhas profissionais, com controlo de temperatura até 300°C e tabuleiro de gorduras.

Descricao Completa

Este grelhador elétrico de bancada com superfície lisa em aço endurecido é ideal para cozinhas

profissionais, garantindo uma distribuição uniforme do calor e controlo preciso da temperatura até

300 °C.

Grelhador Elétrico Chapa Lisa — Grelhador Elétrico — Características Técnicas

Tipo Grelhador Elétrico de Bancada

Superfície de Confeção Lisa

Dimensões da Grelha 316 x 380 mm

Material da Grelha Aço endurecido sólido

Controlo de Temperatura Até 300 °C

Potência 2000 W

Voltagem 230 V

Dimensões Totais (LxPxA) 326 x 445 x 225 mm

Peso Líquido 13,21 kg

Tabuleiro de Recolha Removível

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

Aplicações Profissionais

Grelhadores como este são essenciais em hamburgarias, snack-bares, food trucks e cafés com

cozinha, onde a preparação rápida de carnes, ovos, sanduíches e vegetais é constante. A sua

dimensão compacta torna-o adequado para espaços com restrições de área, como roulotes ou



cozinhas de tascas tradicionais.

Grelhador Liso — Principais Vantagens

A superfície lisa em aço endurecido garante uma limpeza fácil e rápida, essencial em ambientes de

produção intensiva. A distribuição uniforme do calor assegura resultados consistentes, enquanto o

tabuleiro removível simplifica a manutenção diária e a higiene.

Este grelhador elétrico permite regular a temperatura até um máximo de 300 °C, ideal para uma

vasta gama de preparações.

Qual a temperatura máxima que este grelhador atinge?

?

Sim, a grelha em aço endurecido sólido é projetada para ser fácil de limpar, podendo ser

utilizada com escovas de arame e raspadores para remover resíduos.

É fácil limpar a superfície de confeção?

?

Com a sua superfície lisa, é perfeito para grelhar carnes, ovos, bacon, sanduíches, vegetais e

outros alimentos que beneficiam de uma confeção uniforme e direta.

Este grelhador é adequado para que tipo de alimentos?

?

Este grelhador de bancada é ideal para cozinhas com espaço limitado, como snack-bares, food

trucks, roulotes, cafés e restaurantes de pequena dimensão.

Onde posso usar este grelhador, dado o seu tamanho?

?
O grelhador inclui um tabuleiro removível que facilita a recolha de gorduras e resíduos,

simplificando a limpeza e manutenção da higiene.

Como é feita a recolha de gorduras?

?


