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Acesso rapido
ao produto

Garrafeira Expositiva 2 Portas, 2 Temperaturas, 2300 mm Altura

Informacoes do Produto

SKU: EX19092455 Modelo: WI-2W-GRE-23 TR HC

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca EDENOX

Modelo WI-2W-GRE-23 TR HC

Descricao Resumida

Garrafeira expositiva de 2 portas e 2300 mm de altura, com 2 zonas de temperatura

independentes (5-18°C) e refrigeração ventilada. Ideal para exibição profissional de

vinhos.

Descricao Completa

Esta garrafeira expositiva de 2 portas e 2300 mm de altura é projetada para a conservação e

exposição de vinhos, oferecendo duas zonas de temperatura independentes para diferentes tipos de

vinho.

Garrafeira profissional — Características Técnicas

Dimensões (L x P x A) 1697 x 632 x 2300 mm

Acabamento Cinzento

Nº de Portas 2

Instalação Mural (para encosto em parede)

Potência 2980 W

Tensão 230/1/50 Hz

Gama de Temperatura 5 °C a 18 °C

Tipo de Refrigeração Ventilada

Zonas de Temperatura 2 independentes com termostato digital

Iluminação LED potente em cada canto, intensidade ajustável



Construção
Paredes laterais e centrais de vidro duplo com

câmara de ar; parede traseira em aço

Segurança Fechadura com chave

Observação
Fornecida sem prateleiras (acessórios a adquirir

separadamente)

Aplicações Profissionais

Esta garrafeira expositiva é ideal para estabelecimentos que procuram exibir e conservar uma vasta

seleção de vinhos a temperaturas ideais. É particularmente adequada para restaurantes de cozinha

tradicional e moderna, marisqueiras, hotéis com serviço de restauração, bares de vinhos, garrafeiras

especializadas e espaços de catering que necessitem de um expositor de grande capacidade e com

controlo de temperatura preciso para diferentes castas.

Garrafeira Expositiva — Principais Vantagens

Permite a conservação simultânea de vinhos tintos e brancos nas suas temperaturas ideais,

graças às duas zonas independentes.

O sistema de refrigeração ventilada assegura uma distribuição homogénea da temperatura,

protegendo a qualidade do vinho.

A iluminação LED ajustável realça a apresentação das garrafas, atraindo a atenção dos

clientes.

A construção robusta com vidro duplo e fechadura garante segurança e eficiência energética.

O design versátil sem prateleiras permite personalizar o interior de acordo com as

necessidades específicas de cada coleção de vinhos.

Não, esta garrafeira é fornecida sem prateleiras. O cliente deve selecionar e adquirir as

prateleiras mais adequadas às suas necessidades de exposição e capacidade, disponíveis

como acessórios.

As prateleiras estão incluídas nesta garrafeira?

?

A garrafeira possui dois compartimentos independentes, cada um com o seu próprio termostato

digital. Isto permite ajustar e manter temperaturas distintas em cada zona, ideal para conservar

diferentes tipos de vinho (ex: tintos e brancos) simultaneamente.

Como se controlam as duas zonas de temperatura?

?



A gama de temperatura de trabalho é de 5 °C a 18 °C. Esta amplitude é ideal para a

conservação a longo prazo e para o serviço de diversos tipos de vinhos, garantindo que cada

garrafa é mantida nas condições ideais.

Qual a gama de temperatura que esta garrafeira oferece?

?

As paredes laterais e centrais de vidro duplo com câmara de ar proporcionam um isolamento

térmico superior. Isto minimiza a troca de calor com o exterior, otimizando a eficiência

energética e ajudando a manter as temperaturas internas estáveis e homogéneas.

Qual a vantagem das paredes de vidro duplo?

?

Sim, é um equipamento versátil, ideal para restaurantes, hotéis, bares de vinhos, garrafeiras e

outros estabelecimentos que necessitem de um expositor de grande capacidade para vinhos. O

seu design mural permite uma integração eficiente em diversos espaços.

Esta garrafeira pode ser utilizada em qualquer tipo de estabelecimento?

?


