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Acesso rapido
ao produto

Garrafeira Expositora Central 2600mm, 1 Porta, 1 Zona de Temperatura

Informacoes do Produto

SKU: EX19092442 Modelo: WI-1C-GRE-26 TR HC

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca EDENOX

Modelo WI-1C-GRE-26 TR HC

Descricao Resumida

Garrafeira expositora profissional de 2600 mm de altura, com 1 porta e 1 zona de

temperatura. Ideal para exposição central de vinhos em restaurantes e hotelaria.

Descricao Completa

Esta garrafeira expositora profissional foi concebida para a conservação e exposição de vinhos,

apresentando uma configuração central com vidro traseiro para visibilidade em 360 graus. Opera

com uma zona de temperatura controlada entre 5 °C e 18 °C, ideal para manter os vinhos nas

condições ótimas.

garrafeira profissional — Características Técnicas

Dimensões (L x P x A) 862 x 632 x 2600 mm

Acabamento Cinzento

Número de Portas 1

Tipo Central (parede traseira envidraçada)

Potência 1605 W

Tensão 230V / 1N / 50Hz

Temperatura de Trabalho 5 °C a 18 °C

Refrigeração Ventilada

Iluminação LED ajustável



Características Adicionais

Termostato digital, fechadura com chave, vidro duplo

com câmara de ar, puxador em aço inoxidável,

bandeja de condensados. Fornecida sem prateleiras.

Aplicações Profissionais

Esta garrafeira expositora é ideal para estabelecimentos que procuram uma solução de exposição de

vinhos de alta qualidade e visibilidade. É particularmente adequada para restaurantes de cozinha

tradicional e moderna, marisqueiras, hotéis, bares de vinho, garrafeiras especializadas e espaços de

catering que desejam apresentar a sua seleção de vinhos de forma elegante e funcional. O seu

design central permite a integração em ilhas ou como elemento de separação de ambientes.

Garrafeira Expositora — Principais Vantagens

Exposição premium de vinhos com visibilidade em 360 graus.

Controlo preciso da temperatura para conservação ideal entre 5 °C e 18 °C.

Design central versátil, ideal para ilhas e separação de ambientes.

Iluminação LED ajustável para realçar a apresentação dos vinhos.

Segurança reforçada com fechadura e chave.

Refrigeração ventilada para uma temperatura homogénea no interior.

Não, esta garrafeira é fornecida sem prateleiras. As prateleiras devem ser adquiridas

separadamente, permitindo personalizar a configuração interna de acordo com as suas

necessidades específicas.

Esta garrafeira é fornecida com prateleiras?

?

A garrafeira opera com uma única zona de temperatura, que pode ser ajustada entre 5 °C e 18

°C, garantindo a conservação ideal para diversos tipos de vinho.

Qual a gama de temperatura de trabalho?

?
Sim, o seu design central com a parede traseira totalmente envidraçada torna-a ideal para ser

utilizada como elemento de ilha ou para separar ambientes em restaurantes, bares ou hotéis,

oferecendo visibilidade de ambos os lados.

Posso utilizar esta garrafeira como elemento de separação de ambientes?

?

Qual o tipo de refrigeração utilizada?
?



Esta garrafeira utiliza refrigeração ventilada, que assegura uma distribuição de temperatura

homogénea em todo o interior, essencial para a correta conservação dos vinhos.

A garrafeira é fornecida montada, pronta a instalar no seu espaço profissional, facilitando o

processo de colocação em funcionamento.

Como é entregue a garrafeira?

?


