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Forno Conveccédo Compacto Touch, Vapor, 230V/3150W

Informacoes do Produto

SKU: HE219973 Modelo: 219973

Marca: HENDI EAN: 8711369219973

Imagens do Produto
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Descricao Resumida



Forno de convecgdo compacto com painel tatil, injecdo de vapor e 99 programas. Ideal

para cozinhas profissionais que exigem precisdo e versatilidade em espaco reduzido.

Descricao Completa

Este forno de convecg¢éo compacto, com controlo tatil e injecéo direta de vapor, é ideal para cozinhas
profissionais com espaco limitado, garantindo resultados de confe¢éo precisos e uniformes.
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Forno Convecgdo — Caracteristicas Técnicas

Poténcia 3150 W

Voltagem 230V

Dimensdes (LxPxA) 590 x 709 x 589 mm

Peso Liquido 38 kg

Material Aco inoxidavel 18/10, Vidro
Controlo Tétil com ecrd

Ventiladores 1, com auto-reversao (2 velocidades)
Programas 99 programas, 4 passos cada
Humidificacao Injecao direta de vapor eletronica
Pré-aguecimento Até 180°C

Conectividade USB (HACCP), Wi-Fi (opcional)
Tabuleiros Incluidos 4 de aluminio

Aplicagcbes Profissionais

Este forno é adequado para pastelarias, cafés com cozinha, snack-bares, pequenas cantinas, e
restaurantes de bairro que necessitam de um equipamento versatil para assar, gratinar e cozer com



precisdo. A sua dimensao compacta torna-o ideal para espacos com area limitada, como roulotes ou
food trucks, sem comprometer a capacidade de producéo.

Forno Conveccdo — Principais Vantagens

Controlo tatil intuitivo e programavel para otimizar processos de confecéo.

Injecdo direta de vapor para manter a humidade e textura dos alimentos delicados.

Funcao de auto-reversdo com duas velocidades para uma cozedura uniforme e eficiente.

Conectividade USB para gestdo de dados HACCP e atualizagc&o de programas.

Design compacto e construcao robusta em aco inoxidavel para durabilidade e facil integracéo.



