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Faca de Queijo com Pega Dupla, Lamina Rigida 655mm

Informacoes do Produto

SKU: HE856413 Modelo: 856413

Marca: HENDI EAN: 8711369856413

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI
Modelo 856413
EAN 8711369856413

Descricao Resumida



Faca de queijo profissional com lamina rigida em aco inoxidavel e pegas duplas

ergondémicas em polipropileno, ideal para cortar grandes blocos de queijo.

Descricao Completa

Esta faca de queijo com pega dupla foi concebida para o corte eficiente e seguro de grandes blocos
de queijo em ambientes profissionais. A sua lamina rigida em aco inoxidavel e o design ergonémico
garantem precisao e conforto na utilizacdo, mesmo com queijos de maior dimenséo e dureza.

Faca de queijo — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Comprimento Total 655 mm

Material da Lamina Aco inoxidavel (laminado)

Material das Pegas Polipropileno (PP)

Dimensdes (L x Px A) 25 x 655 x 68 mm

Peso Liquido 0,682 kg

Lavagem N&o apta para maquina de lavar loica

AplicacOes Profissionais

Esta faca é ideal para estabelecimentos que manuseiam grandes quantidades de queijo, como
queijarias, charcutarias, restaurantes com servico de tabuas de queijos, hotéis com buffets de
pequeno-almogo ou eventos, e empresas de catering. A sua robustez e design de pega dupla
facilitam o corte de queijos de pasta dura ou de grandes dimensdes, garantindo porcées uniformes e
um servico eficiente.

Faca de Queijo — Principais Vantagens
e Lamina muito afiada e rigida para um corte facil e preciso de grandes blocos de queijo.

e As duas pegas proporcionam a alavanca perfeita, otimizando o esforco ao cortar queijos
duros.



e Pegas ergondémicas em polipropileno para uma utilizacdo confortavel e segura, minimizando a

fadiga.
e Construcao robusta em aco inoxidavel para durabilidade e higiene em ambientes profissionais.

Esta faca é adequada para queijos de pasta dura?

Sim, a lamina rigida e as pegas duplas foram especificamente concebidas para proporcionar a
alavanca e a forca necessarias para cortar queijos de pasta dura com facilidade e seguranca.

Como devo limpar estafaca?

Para garantir a durabilidade do produto, recomenda-se a lavagem manual com agua morna e
detergente neutro. N&o é apta para maquina de lavar loica.

Qual o comprimento total da faca?

Esta faca de queijo possui um comprimento total de 655 mm, ideal para manusear queijos de
grandes dimensoes.

As pegas sdo confortaveis para uso prolongado?

Sim, as pegas séo fabricadas em polipropileno com um design ergonémico, proporcionando um
manuseamento confortavel e seguro, mesmo durante periodos de utilizagdo mais intensos.

De que material éfeitaalamina?

A lamina é fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo durabilidade, resisténcia a
corrosao e uma excelente capacidade de corte.



