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Batedeira Planetaria 7L Profissional 800W para Cozinha

Informacoes do Produto

SKU: HE221150 Modelo: 221150

Marca: HENDI EAN: 8711369221150

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI
Modelo 221150

EAN 8711369221150

Descricao Resumida

Batedeira planetaria profissional de 7L e 800W, ideal para massas e cremes. Inclui 4

acessorios lavaveis, arranque lento e seguranca reforgada.

Descricao Completa

Esta batedeira planetaria de 7 litros e 800W € um equipamento robusto e essencial para a
preparacdo de massas, cremes e misturas em cozinhas profissionais, garantindo um desempenho

fidvel e consistente para as suas necessidades diarias.

Batedeira Planetaria — Caracteristicas Técnicas

Capacidade da Taca 7L

Poténcia 800 W

Voltagem 230V

Dimensdes (LxPxA) 470 x 263 x 413 mm
Peso Liquido 12,56 kg

Plasticos, Metais, Aluminio fundido, Aco inoxidavel

Materiais N

18/8, Silicone

Batedor de varas, Batedor plano, Gancho de massa
Acessorios I ncluidos (aco inox 18/8), Batedor plano com rebordo de

silicone

Microinterruptor, Tampa fixa com insercéo segura,
Seguranca

Prote¢éo contra sobreaguecimento



i ) Arranque lento, Acessorios lavaveis na maquina de
Funcionalidades
lavar louga

Batedeira Planetaria — Aplicacdes Profissionais

Este equipamento é ideal para pastelarias, padarias de pequena e média dimensédo, restaurantes
com producédo propria de pdo ou docaria, cantinas escolares, hamburgarias e snack-bares que
necessitam de preparar massas para pao, pizzas, bolos, cremes e molhos. A sua capacidade de 7
litros permite a confecdo de quantidades adequadas para operagfes diarias, desde a preparagéo de
sobremesas em hotéis até a mistura de ingredientes em roulotes e food trucks.

Batedeira Planetaria — Principais Vantagens

A construcdo robusta e o motor potente de 800W garantem um desempenho de uso intensivo,
adequado para as exigéncias de uma cozinha profissional. O microinterruptor e a tampa transparente
fixa com insercdo segura asseguram a maxima seguranca durante a operagdo, prevenindo
acidentes. O arranque lento protege o motor e os ingredientes, enquanto 0s quatro acessorios
incluidos, lavaveis na maquina de lavar louca, oferecem versatilidade e facilidade de limpeza.

Quetipo de prepar acles posso fazer com esta batedeira?

Esta batedeira é versatil e permite preparar massas leves e pesadas (pdo, pizza), cremes,
merengues, chantilly, purés e outras misturas, gracas aos seus quatro acessorios especificos.

Os acessorios sdo faceis delimpar?

Sim, todos os quatro acessoérios fornecidos (batedor de varas, batedor plano, gancho de massa
e batedor plano com rebordo de silicone) sdo lavaveis na maquina de lavar louca, facilitando a

higiene diéria.

Esta batedeira € segura para o uso diario numa cozinha profissional ?

Sim, a seguranca € uma prioridade. Inclui um microinterruptor que s6 permite o funcionamento
com a taca corretamente posicionada e uma tampa transparente fixa com insergéo segura para
evitar acidentes com os dedos.

Qual avantagem do arranque lento?



O arranque lento permite que a batedeira aumente gradualmente a velocidade, evitando
salpicos de ingredientes e garantindo uma mistura mais homogénea e controlada desde o inicio
da operacéao.

E um equipamento dur&vel para uso intensivo?

Sim, esta batedeira foi concebida para um desempenho de uso intensivo em ambientes
profissionais, com um motor robusto e prote¢gdo contra sobreaquecimento, garantindo

longevidade e fiabilidade.



