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Fiambreira Profissional 250mm Teflon 230V

Informacoes do Produto

SKU: HE210222 Modelo: 210222

Marca: HENDI EAN: 8711369210222

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI
Modelo 210222

EAN 8711369210222

Descricao Resumida

Fiambreira profissional com lamina de 250mm revestida a Teflon, ideal para corte

preciso de fiambre e queijo. Ajuste de espessura 0-8mm. Facil limpeza e segura.

Descricao Completa

Esta fiambreira profissional com lamina de 250 mm e revestimento de Teflon foi concebida para um
corte preciso e eficiente de fiambre, queijo e outros produtos, garantindo durabilidade e facilidade de
manutencdo em cozinhas profissionais.

fiambreira profissional — Fiambreira — Caracteristicas Técnicas

Estrutura Aluminio anodizado
Didmetro da Lamina 250 mm

Revestimento da L @mina Teflon

Espessurade Corte 0 a 8 mm (ajuste continuo)
Diametro M éx. Produto 180 mm

M otor 0,2 CV (refrigerado a ar)
Poténcia 150 W

Voltagem 230V

Dimensdes (CxL xA) 494x402x398 mm

Peso 16,4 kg



Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

AplicacOes Profissionais

Ideal para charcutarias, snack-bares, restaurantes de cozinha tradicional, cantinas, pastelarias com
producao propria e qualquer estabelecimento que necessite de fatiar produtos de forma consistente e
segura.

Fiambreira — Principais Vantagens

e Limpeza Simplificada: O tabuleiro amovivel e a prote¢cdo da lamina de facil remocéo
permitem uma limpeza rapida e higiénica ap0s cada utilizagéo.

e Seguranca Operacional: Equipada com protecdo de seguranca transparente, protecdo contra
rotacdo da lamina e afiador incorporado, assegura a maxima seguranca para o utilizador.

e Corte Preciso e Consistente: A lamina de 250 mm com revestimento de Teflon e o ajuste
continuo da espessura de 0 a 8 mm garantem fatias uniformes e perfeitas, mesmo para
gueijos.

Como éfeita alimpeza e manutencéo da fiambreira?

A fiambreira foi desenhada para uma limpeza facil, com tabuleiro amovivel e protecdo da

lamina que pode ser removida sem ferramentas, facilitando a remocéo de residuos alimentares.

Esta fiambreira é adequada para cortar queijo?

Sim, a lamina e o prato para o produto possuem um revestimento de Teflon, o que facilita
significativamente o corte de queijos e outros produtos que tendem a aderir.

Qual a espessura maxima de corte que consigo obter ?

A fiambreira permite um ajuste continuo da espessura de corte, variando de 0 a 8 mm,
oferecendo versatilidade para diferentes tipos de produtos e preparacgoes.

Que medidas de seguranca estdo integradas no equipamento?

Inclui uma protecédo de seguranca transparente durante o funcionamento, protecdo contra a
rotacdo da lamina durante a manutencdo e um afiador de lamina incorporado para maiop
segurancga.



A fiambreira é fornecida montada ou desmontada?

Este equipamento é fornecido montado, pronto a instalar e utilizar na sua cozinha profissional,

minimizando o tempo de configuragéo.



