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Pastilhas de Sal 10 kg para Amaciar Agua em Cozinhas Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: HE237984 Modelo: 237984
Marca: HENDI EAN: 8711369237984
Imagens do Produto
MHENDI
SALT TABLETS
FOR WATER
SOFTENING
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Especificacoes



Marca HENDI
Modelo 237984

EAN 8711369237984

Descricao Resumida

Pastilhas de sal de 10 kg para amaciadores de &agua, ideais para proteger
equipamentos profissionais contra o calcario e prolongar a sua vida util. Dissolucéo

uniforme.

Descricao Completa

Estas pastilhas de sal de 10 kg sdo formuladas para amaciadores de agua em ambientes

profissionais, garantindo a protecdo de equipamentos contra o calcario e melhorando a qualidade da

agua.

Pastilhas de sal para amaciar agua — Pastilhas de Sal — Caracteristicas Técnicas

Composicéo Cloreto de Sédio (NaCl)
Forma Pastilhas comprimidas
Peso Liquido 10 kg

Norma de Conformidade EN 973 — Tipo A
Dissolugdo Uniforme, sem grumos

AplicacOes Profissionais

Estas pastilhas de sal sdo essenciais para cozinhas de restaurantes, hotéis, cantinas (escolares,
empresariais, hospitalares), pastelarias com confecao, e qualquer estabelecimento com maquinas de
lavar louca industriais, fornos combinados, maquinas de café ou outros equipamentos que
necessitem de agua descalcificada para um funcionamento eficiente e duradouro.

Pastilhas de Sal — Principais Vantagens



Protecao eficaz contra a acumulacéo de calcario nos equipamentos.

Prolonga significativamente a vida util de maquinas de lavar louca, fornos e outros aparelhos.

Contribui para a desinfecdo da agua, melhorando a higiene geral.

Forma de pastilha que garante uma dissolugdo uniforme e sem grumos.

Compativel com todos os tipos de amaciadores de agua profissionais.

Qual aimportancia de usar sal para amaciar a &gua em cozinhas pr ofissionais?

O uso de sal para amaciar a agua é crucial para proteger os seus equipamentos contra a
formacgéo de calcéario, que pode causar avarias, reduzir a eficiéncia e aumentar os custos de
manutencao. Garante também uma melhor qualidade de lavagem e confecao.

Estas pastilhas sdo compativeis com todos os amaciador es de agua?

Sim, estas pastilhas de sal sdo formuladas para serem utilizadas em todos os tipos de
amaciadores de agua, garantindo uma compatibilidade universal com o0s sistemas de

descalcificagdo mais comuns no mercado profissional.

Como o sal protege 0s meus equipamentos profissionais?

O sal, através do processo de troca idnica no amaciador, remove 0s minerais responsaveis pela
dureza da agua (calcio e magnésio). Ao eliminar estes minerais, impede a formacao de calcario
nas resisténcias e tubagens dos equipamentos, protegendo-os contra danos e prolongando a
sua vida util.

Qual afrequéncia de reposicao do sal no amaciador ?

A frequéncia de reposicao depende do consumo de agua, da dureza da agua local e do modelo
do seu amaciador. Recomenda-se verificar o nivel de sal regularmente e seguir as indicacdes

do fabricante do equipamento para garantir um funcionamento continuo e eficaz.

O sal para amaciador es de agua € segur o para a saude?

Sim, estas pastilhas de sal sdo compostas por cloreto de sédio (NaCl) de alta pureza e
cumprem a norma EN 973 — Tipo A, que garante a sua adequacédo para o tratamento de agua
potavel. O sal ndo entra diretamente na dgua que é consumida, mas sim no processo de
regeneracado da resina do amaciador.



