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Panela de Sopa Elétrica 10L Sem Agua 230V/450W

Informacoes do Produto

SKU: HE860564 Modelo: 860564

Marca: HENDI EAN: 8711369860564

Imagens do Produto

Especificacoes




Marca HENDI
Modelo 860564

EAN 8711369860564

Descricao Resumida

Panela de sopa elétrica de 10L, ideal para manter sopas e cremes quentes. Funciona

sem agua, com visor digital para controlo preciso de 40°C a 90°C.

Descricao Completa

Esta panela de sopa elétrica de 10 litros mantém sopas e cremes quentes de forma eficiente,
operando sem a necessidade de um banho-maria, o que simplifica a manutengcdo e o
reabastecimento em ambientes profissionais.

Panela Elétrica de Sopa — panela de sopa elétrica — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 0L

Tensdo 230V

Poténcia 450 W

Faixa de Temperatura 40°C a 90°C

Tipo de Funcionamento Elétrico, sem necessidade de agua
Controlo Visor digital

Material do Corpo Aco carbono com pintura a po
Material da Tampa e Panela Interior Aco inoxidavel

Pés Borracha antiderrapante

Diametro 330 mm



Altura 398 mm

Dimensdes Externas (L x P x A) 366 x 382 x 394 mm
Peso Liquido 6,95 kg
Peso Bruto 8,66 kg

Aplicacbes Profissionais

Esta panela de sopa é ideal para manter sopas, cremes, caldos e guisados quentes em buffets de
hotel, cantinas empresariais, restaurantes com servigo de self-service, snack-bares, roulotes e food
trucks. A sua operacdo sem 4gua torna-a particularmente préatica para eventos de catering e areas
com acesso limitado a pontos de agua.

Panela de Sopa Elétrica — Principais Vantagens

e Manutencdo Simplificada: Funciona sem banho-maria, eliminando a necessidade de
reabastecer com agua e reduzindo a manutencao diaria.

e Controlo Preciso: Visor digital permite ajustar a temperatura entre 40°C e 90°C, garantindo a
seguranca alimentar e a consisténcia do produto.

e Versatilidade e Higiene: Panela interior removivel em ago inoxidavel, compativel com
diversos tipos de fogbes para preparacgao inicial, e facil de limpar.

e Estabilidade: Pés de borracha antiderrapantes asseguram uma fixacdo segura em qualquer
superficie de trabalho.

e Construcao Duravel: Corpo em aco carbono com pintura a pé e panela em aco inoxidavel
para longa durabilidade em uso intensivo.

Qual aprincipal vantagem de uma panela de sopa sem agua?

A principal vantagem € a reducdo significativa da manutencdo, pois ndo € necessario
reabastecer o depdsito de agua, otimizando o tempo da equipa € o consumo de recursos.

Como se controla a temper atur a de aquecimento?

A temperatura é controlada através de um visor digital intuitivo, permitindo ajustes precisos na
faixa de 40°C a 90°C para manter os alimentos na condicéo ideal.

A panelainterior éfacil delimpar?



Sim, a panela interior € removivel e fabricada em aco inoxidavel, o que facilita a sua limpeza e

higienizacdo apds cada utilizacao.

Para quetipo de estabelecimentos € mais adequada esta panela de sopa?

E ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo buffets de hotéis, restaurantes de
self-service, cantinas, snack-bares, roulotes, food trucks e servicos de catering, onde a

eficiéncia e a facilidade de manutencédo sao cruciais.

Quais as dimensdes e capacidade deste equipamento?

Esta panela de sopa tem uma capacidade de 10 litros, com um diametro de 330 mm e altura de
398 mm. As suas dimensdes externas totais s&o 366 x 382 x 394 mm (L x P x A).



