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Lampada Aquecimento Cdnica Ajustavel 250W Verde ?275mm

Informacoes do Produto

SKU: HE273920 Modelo: 273920

Marca: HENDI EAN: 8711369273920

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI
Modelo 273920

EAN 8711369273920

Descricao Resumida

Lampada de aquecimento conica de 250W, ajustavel em altura, ideal para manter
pratos quentes em buffets e estacBes de servico. Design robusto e lampada a prova de

estilhacos.

Descricao Completa

Esta lampada de aquecimento conica foi concebida para manter alimentos quentes de forma

eficiente, ideal para estacdes de servigco ou buffets. A sua forma permite uma distribuicdo de calor
precisa sobre pratos individuais.

Lampada de aquecimento — Caracteristicas Técnicas

Tensdo 230V

Poténcia 250W

Diametro 275 mm

Altura (lampada) 250 mm

Cor Verde

Material Metais, Aluminio
Peso Liquido 1.032 kg

Peso Bruto 1.53 kg

Entrega Postal



AplicacOes Profissionais

Esta lampada de aquecimento € uma solucao versétil para manter a temperatura ideal de pratos em
diversos ambientes profissionais. E particularmente Gtil em buffets de hotéis, restaurantes com
servico de take-away, cantinas empresariais, eventos de catering e em estacfes de servico de
shack-bares ou roulotes que servem pratos do dia.

Lampada Aquecimento — Principais Vantagens

e O cabo ajustavel permite um controlo facil da distribuicdo de calor e da altura da lampada,
adaptando-se a diferentes necessidades.

e A lampada é a prova de estilhagos, garantindo maior seguranca em ambientes de servico de
alimentos movimentados.

e A forma conica assegura uma transferéncia de calor precisa, mantendo os alimentos quentes
sem 0s secar excessivamente.

¢ |deal para pratos individuais ou estacdes de passagem, otimizando o servico e a satisfacdo do
cliente.



