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Acesso rapido
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Conjunto Banho-Maria Elétrico com Torneira, GN 1/1, 230V/1000W

Informacoes do Produto

SKU: HE238868 Modelo: 238868

Marca: HENDI EAN: 8711369238868

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo 238868

EAN 8711369238868

Descricao Resumida

Banho-maria elétrico de bancada para GN 1/1, com 1000W de potência. Inclui 3

recipientes GN 1/3 e tampas. Ideal para manter alimentos quentes com segurança e

eficiência.

Descricao Completa

Este conjunto de banho-maria elétrico com capacidade para GN 1/1 é ideal para manter alimentos

quentes à temperatura de serviço, garantindo eficiência energética e segurança operacional em

cozinhas profissionais.

Banho-maria elétrico profissional — Banho-Maria — Características Técnicas

Propriedade Valor

Dimensões (LxPxA) 605x332x242 mm

Potência 1000 W

Tensão 230 V

Capacidade GN 1/1

Altura Máxima GN 150 mm

Material Aço inoxidável

Peso Líquido 7,11 kg

Torneira de Drenagem Sim



Termóstato Sim

Proteção Sobreaquecimento Sim

Elemento de Aquecimento Avançado (poupança 25% energia)

Acessórios Incluídos
3 recipientes GN 1/3 (100 mm altura), 3 tampas GN

1/3

Aplicações Profissionais

Este banho-maria é uma solução versátil para manter alimentos quentes em diversas cozinhas

profissionais, incluindo restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais,

pastelarias com serviço de almoços, snack-bares, food trucks e serviços de catering para eventos.

Banho-Maria — Principais Vantagens

**Eficiência Energética:** O elemento de aquecimento avançado permite uma poupança de

energia de 25% e uma distribuição rápida da temperatura.

**Segurança Operacional:** Equipado com proteção contra sobreaquecimento para um

funcionamento seguro e fiável.

**Facilidade de Limpeza:** A torneira de drenagem integrada simplifica o esvaziamento do

recipiente de água e a limpeza geral do equipamento.

**Versatilidade de Uso:** Compatível com um recipiente GN 1/1 ou diversas combinações de

recipientes GN mais pequenos, como os 3x GN 1/3 incluídos.

**Controlo Preciso:** O termóstato com luz indicadora permite um controlo conveniente e

preciso da temperatura.


