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Tabuleiro de Serviço GN 1/1 Poliéster Granito 528x323mm

Informacoes do Produto

SKU: HE876619 Modelo: 876619

Marca: HENDI EAN: 8711369876619

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo 876619

EAN 8711369876619



Descricao Resumida

Tabuleiro de serviço GN 1/1 em poliéster laminado com padrão granito, ideal para self-

service. Dimensões 528x323x17mm. Resistente a -10°C a 120°C e lavável na máquina.

Descricao Completa

Este tabuleiro de serviço em poliéster laminado, formato GN 1/1, é concebido para uso intensivo em

ambientes profissionais, garantindo durabilidade e facilidade de manutenção.

Tabuleiro GN 1/1 Granito — tabuleiro granito GN 1/1 — Tabuleiro Poliéster GN 1/1 —

Características Técnicas

Formato GN 1/1

Dimensões (CxLxA) 528 x 323 x 17 mm

Material Poliéster laminado (fibra de vidro, resina)

Cor / Padrão Granito

Resistência à Temperatura -10°C a 120°C

Lavagem Máquina de lavar loiça

Peso Líquido 0,815 kg

Empilhável Sim, com circulação de ar

Aplicações Profissionais

Este tabuleiro é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes com serviço

de self-service, cantinas escolares e empresariais, refeitórios hospitalares, buffets de hotelaria e

eventos de catering. A sua robustez e design funcional adaptam-se perfeitamente às exigências do

serviço de mesa e transporte de alimentos em ambientes de grande volume.

Tabuleiro de Serviço — Principais Vantagens

Durabilidade Elevada: Fabricado em poliéster laminado com fibra de vidro, oferece

resistência superior a impactos e desgaste diário.



Higiene Otimizada: Superfície fácil de limpar e totalmente lavável na máquina de lavar loiça,

garantindo padrões de higiene rigorosos.

Resistência Térmica: Suporta temperaturas de -10°C a 120°C, adequado para servir tanto

pratos quentes como frios.

Empilhamento Eficiente: O design permite empilhar os tabuleiros com espaço para

circulação de ar, otimizando o armazenamento e evitando a condensação.

Versatilidade de Uso: O formato GN 1/1 é universal, facilitando a integração com outros

equipamentos de cozinha profissional e serviço.

O tabuleiro suporta temperaturas entre -10°C e 120°C, tornando-o versátil para diversas

aplicações, desde o transporte de alimentos quentes a frios.

Qual a resistência térmica deste tabuleiro?

?

Sim, este tabuleiro foi concebido para ser totalmente lavável na máquina de lavar loiça,

facilitando a higienização e manutenção em ambientes profissionais.

É seguro lavar este tabuleiro na máquina de lavar loiça?

?

Sim, o seu formato GN 1/1 e a resistência a temperaturas variadas tornam-no ideal para linhas

de self-service, cantinas e buffets, garantindo um serviço eficiente.

Este tabuleiro é adequado para sistemas de self-service?

?

É fabricado em poliéster laminado (fibra de vidro e resina), um material que confere elevada

durabilidade, resistência a impactos e facilidade de limpeza, essencial para uso intensivo.

Qual o material de fabrico e as suas vantagens?

?O design empilhável com espaço entre os tabuleiros permite uma circulação de ar adequada,

evitando a condensação e facilitando o armazenamento compacto, otimizando o espaço na

cozinha ou área de serviço.

Como o design empilhável beneficia a operação?

?


