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Acesso rapido
ao produto

Buffet de Saladas Refrigerado GN 1/1 - 1490x765x1370mm

Informacoes do Produto

SKU: HE274057 Modelo: 274057

Marca: Arktic EAN: 8711369274057

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca Arktic

Modelo 274057

EAN 8711369274057

Descricao Resumida

Buffet de saladas refrigerado com capacidade para 4 recipientes GN 1/1. Mantém

temperaturas entre 2°C e 10°C. Inclui luz e rodízios.

Descricao Completa

Este buffet de saladas refrigerado é ideal para a exposição e manutenção de alimentos frescos, com

capacidade para quatro recipientes GN 1/1, garantindo uma temperatura controlada entre 2°C e

10°C.
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Características Técnicas

Tipo de Equipamento Buffet de Saladas Refrigerado

Capacidade 4 recipientes GN 1/1 (máx. 150 mm profundidade)

Dimensões (CxPxA) 1490 x 765 x 1370 mm

Potência 170 W

Tensão 230 V

Faixa de Temperatura 2°C a 10°C

Classe Climática 4

Material Aço inoxidável, contraplacado preto, vidro endurecido

Peso Líquido 141.792 kg



Peso Bruto 177 kg

Rodízios 4, para fácil movimentação

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

Aplicações Profissionais

Este buffet refrigerado é uma solução versátil para diversos estabelecimentos de serviço de sala,

como restaurantes com serviço de buffet, cantinas empresariais e hospitalares, hotéis que oferecem

pequeno-almoço ou almoço, e empresas de catering para eventos. É ideal para a apresentação de

saladas, frutas, sobremesas frias ou outros pratos que necessitem de refrigeração constante.

Buffet de Saladas — Principais Vantagens

Design elegante com acabamento em aço inoxidável e contraplacado preto, adequado para

qualquer ambiente de serviço.

Inclui 4 recipientes GN 1/1, prontos para uso imediato.

Cobertura superior que pode ser baixada e fixada, protegendo os alimentos e mantendo a

temperatura.

Equipado com luz integrada para uma apresentação apelativa dos produtos.

Guias de tabuleiro desmontáveis em ambos os lados, facilitando o serviço e a limpeza.

Prateleira inferior ampla para armazenamento adicional de louça ou outros utensílios.

Rodízios robustos que permitem a fácil deslocação do buffet, otimizando a flexibilidade do

espaço.

Este buffet é compatível com recipientes Gastronorm (GN) de tamanho 1/1, com uma

profundidade máxima de 150 mm. Já inclui 4 recipientes GN 1/1.

Que tipo de recipientes GN são compatíveis com este buffet?

O buffet de saladas mantém uma temperatura ajustável entre 2°C e 10°C, ideal para a

conservação de alimentos frescos como saladas, frutas e sobremesas.

Qual a faixa de temperatura que o buffet consegue manter?

Sim, o buffet está equipado com 4 rodízios robustos, o que facilita a sua movimentação e

reposicionamento dentro do seu espaço de serviço, conforme as necessidades.

É fácil mover este equipamento na sala?



Sim, a cobertura superior pode ser baixada e fixada, funcionando como uma proteção para o

conteúdo do buffet, o que ajuda a manter a higiene e a temperatura dos alimentos.

A cobertura superior tem alguma função prática?

Não, este buffet é fornecido montado e pronto a instalar. As guias de tabuleiro são

desmontáveis para maior conveniência na limpeza ou arrumação.

Este buffet requer montagem complexa?


