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Acesso rapido
ao produto

Tampas de Vácuo para Vinho, 2 unidades, ?40x(H)40mm

Informacoes do Produto

SKU: HE595534 Modelo: 595534

Marca: BarUp EAN: 8711369595534

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca BarUp

Modelo 595534



EAN 8711369595534

Descricao Resumida

Conjunto de 2 tampas de vácuo para vinho, ?40x(H)40mm, em ABS e TPE. Preservam

o sabor e aroma, compatíveis com garrafas de 750 ml e 1000 ml. Essenciais para

serviço de sala.

Descricao Completa

Estas tampas de vácuo adicionais são concebidas para selar garrafas de vinho abertas, preservando

eficazmente o seu sabor e aroma. Compatíveis com garrafas de 750 ml e 1000 ml, funcionam em

conjunto com uma bomba de vácuo para extrair o ar e retardar a oxidação.

Tampas de Vácuo para Vinho — Características Técnicas

Diâmetro 40 mm

Altura 40 mm

Unidades por Embalagem 2

Material ABS e TPE

Compatibilidade
Garrafas de vinho standard (750 ml) e maiores (1000

ml)

Lavagem Não apto para máquina de lavar loiça

Aplicações Profissionais

Estas tampas de vácuo são ideais para qualquer estabelecimento que sirva vinho e procure otimizar

a gestão de garrafas abertas. São essenciais em restaurantes, bares de vinho, hotéis, garrafeiras e

empresas de catering, onde a preservação da qualidade do vinho é crucial para a satisfação do

cliente e a redução do desperdício.

Tampas de Vácuo para Vinho — Principais Vantagens



Preservação Otimizada: Mantém o sabor e o aroma do vinho por mais tempo, retardando o

processo de oxidação.

Compatibilidade Universal: Adaptam-se a garrafas de vinho de 750 ml e 1000 ml, sejam com

ou sem gás.

Fácil Utilização: Equipadas com um botão de libertação de vácuo que facilita a remoção da

tampa.

Durabilidade: Fabricadas em ABS e TPE, materiais resistentes para uso profissional

contínuo.

Redução de Desperdício: Permite servir vinho a copo sem comprometer a qualidade da

garrafa restante.

Sim, estas tampas são universais e compatíveis com garrafas de vinho standard de 750 ml e

garrafas maiores de 1000 ml, incluindo vinhos com e sem gás.

Estas tampas são compatíveis com todos os tipos de garrafas de vinho?

?

O botão de libertação de vácuo permite quebrar o selo de vácuo de forma controlada,

facilitando a remoção da tampa da garrafa sem esforço.

Como funciona o botão de libertação de vácuo?

?

Não, estas tampas não são adequadas para lavagem em máquina de lavar loiça. Recomenda-

se a lavagem manual para preservar a sua integridade e funcionalidade.

Posso lavar estas tampas na máquina de lavar loiça?

?

A principal função é preservar o sabor e o aroma do vinho em garrafas abertas, extraindo o ar

para retardar a oxidação e manter a qualidade do produto por mais tempo.

Qual a principal função destas tampas de vácuo?

?
Este conjunto inclui 2 tampas de vácuo adicionais, prontas a usar com a sua bomba de vácuo

para vinho.

Quantas tampas vêm incluídas neste conjunto?

?


