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Expositor Refrigerado Sushi 4x GN 1/3, 1175mm Elétrico

Informacoes do Produto

SKU: HE274071 Modelo: 274071

Marca: Arktic EAN: 8711369274071

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Arktic
Modelo 274071

EAN 8711369274071



Descricao Resumida

Expositor refrigerado de bancada para sushi e alimentos frescos, com 4 recipientes GN

1/3. Controlo digital de temperatura (0-12°C) e iluminagéo LED.

Descricao Completa

Este expositor refrigerado de bancada é ideal para a apresentacdo e conservacao de sushi e outros
alimentos frescos, mantendo-os a uma temperatura controlada entre 0°C e 12°C. Inclui 4 recipientes
GN 1/3 para uma organizacao eficiente e higiénica.

Expositor de Sushi Profissional — Expositor Sushi — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (L xPxA) 1175 x 426 x 295 mm
Capacidade GN 4x GN 1/3 (H) 40mm
Intervalo de Temperatura 0°Cal2°C

Poténcia 190 W

Voltagem 230V

Tipo de Refrigeracdo Estética
Descongelacéo Automética

Material da Construcéo Aco inoxidavel, ABS
Material do Vidro Temperado

Peso Liquido 33.63 kg

Aplicacdes Profissionais

Este expositor € adequado para restaurantes de sushi, take-aways, hotéis com servico de buffet,
cantinas empresariais e estabelecimentos de catering que necessitem de expor alimentos frescos de
forma higiénica e apelativa, como saladas, sobremesas ou tapas.



Expositor Refrigerado — Principais Vantagens

e Apresentacado atraente e visibilidade méaxima dos alimentos através do vidro temperado.

Acesso facilitado ao interior da camara com portas deslizantes na parte traseira.

Controlo preciso da temperatura (0°C a 12°C) com visor digital e termostato eletronico.

lluminagéo LED interna para realgar a frescura dos produtos.

Inclui 4 recipientes GN 1/3 para uma organizagao pratica e versatil.

Quetipo de manutencao este expositor requer ?

A manutencao é simples, focando-se na limpeza regular das superficies em aco inoxidavel e
vidro temperado com produtos adequados. A fungcédo de descongelacao automética minimiza a
necessidade de intervengdo manual.

Qual o consumo ener gético deste equipamento?

Com uma poténcia de 190 W, este expositor tem um consumo energético moderado, ideal para
operacdo continua em ambientes profissionais sem impactar significativamente os custos

operacionais.

Posso utilizar outrostamanhos derecipientes GN?

Este modelo foi concebido para acomodar 4 recipientes GN 1/3 com 40mm de altura. A
utilizacdo de outros tamanhos pode comprometer a eficiéncia da refrigeracdo e a correta
disposicao dos alimentos.

E facil deinstalar e colocar em funcionamento?

Sim, o expositor é fornecido montado e pronto a instalar. Basta ligar a corrente elétrica e ajustar
a temperatura desejada através do termdstato eletronico para iniciar a operacao.

Qual a profundidade deste expositor ?

Este expositor possui uma profundidade de 426 mm, tornando-o adequado para bancadas e
balcbes com espaco limitado, sem comprometer a capacidade de exposicao.



