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Forno de Alta Velocidade Elétrico 18L CombiTurbo 230V/3000W

Informacoes do Produto

SKU: HE281277 Modelo: 281277

Marca: HENDI EAN: 8711369281277

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI
Modelo 281277

EAN 8711369281277

Descricao Resumida

Forno de alta velocidade 18L com 3 tecnologias de aquecimento (micro-ondas,
conveccgdo, impacto térmico) para cozedura ultrarrdpida. Ecra tatil e 1024 receitas

programaveis.

Descricao Completa

Este forno de alta velocidade combina micro-ondas, conveccao e impacto térmico para cozedura

ultrarrapida e uniforme, ideal para operagdes de cozinha profissional com elevado volume.

forno alta velocidade — Forno de Alta Velocidade — Caracteristicas Técnicas

Material da Caixa Aco carbono revestido a pé

Tecnologias de Aquecimento Micro-ondas, Conveccao, Impacto Térmico
Intervalo de Temperatura 93 - 275°C

Poténcia Micro-ondas 0-100% (incrementos de 10%)

Poténcia Convecgéo 20-100% (incrementos de 10%)
Ventilagédo N&o requer (ligagdo sem ventilacao)

Ecra Tatil intuitivo de 7,8"

Programacéo Até 1024 receitas (6 etapas cada)
Temporizador por Fase Até 10 minutos

Conectividade Porta USB (importacao/atualizacdes)



Unidades de M edida °Ce°F

Funcgdo ECO Sim (poupanca de energia)
Volume da Camara 18 L

Dimensdes da Camara (LxPxA) 315x335x170 mm
DimensOes Exter nas (L xPxA) 402x735x608 mm

Poténcia 3000 W

Voltagem 230V

Peso Liquido 63.99 kg

Peso Bruto 90 kg

Pedra de pizza, 2 Tabuleiros antiaderentes, P4 em
Acessorios I ncluidos aco inoxidavel, Tabuleiro perfurado antiaderente,
Grelha, Garfo para levantar o fundo da camara

Aplicacfes Profissionais

Este forno é ideal para estabelecimentos que necessitam de rapidez e versatilidade na confecéo,
como snack-bares, hamburgarias, food trucks, cafés com cozinha, pizzarias e cantinas. Permite
aquecer e cozinhar uma vasta gama de produtos, desde tostas e sandes a pizzas e pratos pré-
cozinhados, otimizando o tempo de servigo.

Forno CombiTurbo — Principais Vantagens

e Cozedura ultrarrapida e uniforme, combinando micro-ondas, convecc¢ao e jato de ar quente.

e Programacdo avancada com capacidade para 1024 receitas personalizadas, cada uma com
até 6 etapas, facilmente carregaveis via USB.

o Ecra tatil intuitivo de 7,8" para uma navegacao e operacdo simplificadas.

e Controlo preciso de temperatura (93-275°C) e poténcia para resultados consistentes.

e Nao requer ventilacao externa, facilitando a instalacdo em diversos espacos de cozinha.

e Modo ECO integrado para otimizagdo do consumo de energia durante periodos de inatividade.

e Varios acessorios incluidos, como pedra de pizza e tabuleiros antiaderentes, para maxima
versatilidade na confecao.

Este forno necessita de exaustdo?



N&o, este forno de alta velocidade foi concebido com ligagdo sem ventilagéo, o que simplifica a
sua instalacdo em qualquer cozinha profissional.

Quantasreceitas posso programar ?

Pode programar e armazenar até 1024 receitas personalizadas, cada uma com até 6 etapas de
confecdo, garantindo consisténcia e eficiéncia.

Quetipo de pratos posso confecionar ?

Gracas as suas multiplas tecnologias de aquecimento e aos acessorios incluidos, pode
confecionar uma vasta gama de pratos, desde pizzas e focaccias a pratos fritos e

reaquecimento de refeigdes.

E facil delimpar?

Sim, os tabuleiros antiaderentes facilitam a remog¢é&o de residuos e a limpeza. Além disso, inclui
um garfo para levantar o fundo da camara, auxiliando na manutencéo.

Este forno é adequado para um espago pequeno?

Sim, o seu design compacto e a ndo necessidade de ventilacdo externa tornam-no uma solucao
eficiente e pratica para cozinhas profissionais com espaco limitado.



