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Rolo da Massa Profissional em Madeira Faia @90x675mm

Informacoes do Produto

SKU: HE515167 Modelo: 515167

Marca: HENDI EAN: 8711369515167

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo 515167
EAN 8711369515167

Descricao Resumida



Rolo da massa profissional em madeira de faia com 90 mm de diametro e 675 mm de

comprimento. Possui rolamentos de esferas e pegas ergondmicas para uso eficiente.

Descricao Completa

Este rolo da massa profissional, fabricado em madeira de faia robusta, foi concebido para uso
intensivo em cozinhas profissionais. Com um diametro de 90 mm e um comprimento total de 675
mm, permite estender grandes quantidades de massa de forma eficiente e precisa, ideal para

diversas preparacoes.

rolo da massa profissional — Caracteristicas Técnicas

Diametro 90 mm

Comprimento Total 675 mm

Peso Liquido 2,34 kg

Material Principal Madeira de faia

Rolamentos De esferas de a¢o niquelado

Pegas Ergondémicas com contornos

Reforco Interno Eixo metalico resistente

Lavagem N&o adequado para maquina de lavar loica

AplicacOes Profissionais

Este rolo da massa é uma ferramenta essencial para diversas cozinhas profissionais, garantindo

eficiéncia e precisédo na preparagdo de massas:

e Pizzarias e pastelarias para estender massas de péo, pizza e folhados.

e Restaurantes de cozinha tradicional portuguesa na preparacdo de bases para tartes ou
empadas.

e Cantinas escolares, empresariais e servicos de catering que necessitam de processar grandes
volumes de massa.

e Hamburgarias e snack-bares para a confe¢cdo de pées e bases.



e Hotéis e unidades de restauracdo com producédo prépria de panificacao.

Rolo da Massa — Principais Vantagens

Rotacdo suave e sem esforgo devido aos rolamentos de esferas de a¢o niquelado.

Construcao duradoura em madeira de faia sélida de alta qualidade, facil de limpar e higiénica.

Manuseamento firme e confortavel proporcionado pelas pegas ergonémicas com contornos.

Peso otimizado para estender a massa com precisédo e sem grande esforco fisico.

Estrutura reforgcada com um eixo metalico interno para maior robustez e longevidade.

Como devo limpar e manter o rolo da massa para garantir a sua longevidade?

Para a limpeza, utilize um pano himido com &gua morna e sabdo neutro, secando-o
imediatamente. Nao deve ser lavado na maquina de lavar loica nem submerso em agua, para

evitar danos na madeira e nos rolamentos.

Este rolo é adequado para massas mais densas ou duras, como massa de pdo ou massa
quebrada?

Sim, o seu peso de 2,34 kg e o eixo metdlico interno conferem-lhe a robustez necesséria para
estender massas mais densas e duras com eficacia, minimizando o esforco do utilizador.

Qual a vantagem dos rolamentos de esferas neste tipo de equipamento para uma cozinha
profissional ?

Os rolamentos de esferas de a¢o niquelado permitem uma rotacdo extremamente suave e
continua do rolo, reduzindo o atrito e o esforco fisico. Isto é crucial para a produtividade em
ambientes profissionais, onde grandes volumes de massa séo processados.

Pode ser utilizado para estender outros alimentos além de massa, como chocolate ou pasta de
aclcar?

Sim, a superficie lisa da madeira de faia e a sua construcdo robusta tornam-no adequado para
estender uma variedade de produtos, incluindo chocolate temperado, pasta de aclcar para

decoragédo ou outras preparacdes que exijam uma superficie uniforme. 5

Qual a durabilidade esperada de um rolo da massa com estas car acter isticas em uso intensivo?



Gracas a madeira de faia de alta qualidade, aos rolamentos de esferas e ao reforco com eixo
metalico, este rolo da massa foi concebido para uma durabilidade excecional em uso intensivo,
desde que sejam seguidas as instru¢cfes de limpeza e manutencéo.



