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Esmagador de Batatas Profissional Aco Inoxidavel 270x100x130mm

Informacoes do Produto

SKU: HE515181 Modelo: 515181

Marca: HENDI EAN: 8711369515181

Imagens do Produto
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Especificacoes



Marca HENDI
Modelo 515181

EAN 8711369515181

Descricao Resumida

Esmagador de batatas em aco inoxidavel 18/0, ideal para purés macios e sem grumos.

Com peneira removivel para limpeza facil e compativel com maquina de lavar loica.

Descricao Completa

Este esmagador de batatas profissional, fabricado em aco inoxidavel, foi concebido para produzir
purés macios e sem grumos de forma eficiente em ambientes de cozinha exigentes. A sua
construcao robusta garante durabilidade e desempenho consistente para uso diario.

Esmagador de Batatas Profissional — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/0

Dimensfes (CxL xA) 270 x 100 x 130 mm

Peso Liquido 0,37 kg

Peneira Removivel para limpeza

Lavagem Adequado para maquina de lavar loica

Aplicacdes Profissionais

Este esmagador de batatas € uma ferramenta indispensavel em diversas cozinhas profissionais,
garantindo a preparaco de purés de alta qualidade. E ideal para:

e Restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, tascas e cantinas que servem puré de batata
fresco como acompanhamento.

e Cozinhas de hotelaria e servigos de catering para producdo em volume e consisténcia.

e Snack-bares, hamburgarias e roulotes que preparam acompanhamentos caseiros.



e Cantinas escolares, empresariais e hospitalares que necessitam de texturas suaves e
homogéneas.
e Pizzarias e churrasqueiras que oferecem puré como op¢ao na ementa.

Esmagador de Batatas — Principais Vantagens

e Producao de puré de batata macio e homogéneo, sem grumos, essencial para a qualidade do
prato final.

e Limpeza simplificada gracas a peneira removivel e & compatibilidade com méaquinas de lavar
loica, otimizando a higiene.

e Construcdo robusta em aco inoxidavel 18/0 que garante resisténcia a corrosdo e uma longa
vida util em ambientes exigentes.

e Design ergonomico que facilita a pressdo, reduzindo o esforco do operador durante a
utilizacao continua.

o Versatilidade para esmagar outros vegetais cozidos, como cenouras ou abdboras, expandindo
as opgOes da ementa.

Qual o material de fabrico deste esmagador ?

Este esmagador é fabricado em aco inoxidavel 18/0, garantindo durabilidade, resisténcia a
corrosao e conformidade com os padrdes de higiene exigidos em cozinhas profissionais.

E facil delimpar?

Sim, a peneira € removivel para facilitar a limpeza manual e o esmagador é totalmente
compativel com maquinas de lavar loica, otimizando a higiene e poupando tempo na sua
cozinha.

Pode ser utilizado para outros vegetais além de batatas?

Sim, este esmagador é versatil e pode ser utilizado para purés de outros vegetais cozidos,
como cenouras, aboboras ou batata doce, dependendo da consisténcia desejada para a sua
ementa.

Qual a durabilidade esperada deste produto?

A construcdo robusta em aco inoxidavel 18/0 confere-lhe uma elevada durabilidade, suportando
0 uso intensivo diario em cozinhas profissionais com manutencdo adequada, garantindo ur

investimento a longo prazo.



Este esmagador é adequado para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, foi concebido especificamente para o uso continuo em cozinhas profissionais, desde
restaurantes a cantinas, gragas a sua construcao resistente e design ergonémico que minimiza

o esforgo do operador.



