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Caçarola Antiaderente 9L para Indução e Forno, Alumínio Fundido

Informacoes do Produto

SKU: HE611043 Modelo: 611043

Marca: HENDI EAN: 8711369611043

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo 611043

EAN 8711369611043

Descricao Resumida

Caçarola antiaderente de 9L em alumínio fundido, compatível com indução e forno até

250°C. Ideal para cozinhas profissionais exigentes.

Descricao Completa

Esta caçarola de 9 litros, fabricada em alumínio fundido com revestimento antiaderente PTFE,

oferece uma distribuição de calor eficiente e uniforme, essencial para a confeção em cozinhas

profissionais. A sua base de indução garante compatibilidade com diversas fontes de calor.

Caçarola Antiaderente — Características Técnicas

Capacidade 9 L

Dimensões (CxLxA) 405 x 332 x 138 mm

Diâmetro 332 mm

Material
Alumínio fundido com revestimento antiaderente

PTFE

Material da Pega Aço inoxidável

Compatibilidade Gás, indução, elétrico, cerâmico

Segurança no Forno Até 250°C (sem tampa)

Lavagem Não apta para máquina de lavar loiça

Peso Líquido 2,56 kg



Aplicações Profissionais

Esta caçarola é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos de restauração, desde restaurantes

de cozinha tradicional portuguesa e marisqueiras que preparam arrozes e guisados, a cantinas

escolares e empresariais para confeção de grandes volumes. É igualmente adequada para

pastelarias com confeção que necessitem de preparar cremes ou molhos em quantidade, ou para

serviços de catering e eventos que exijam versatilidade e durabilidade no equipamento de cozinha

profissional.

Caçarola Antiaderente — Principais Vantagens

Revestimento antiaderente de PTFE para fácil manuseamento de alimentos e limpeza

simplificada.

Construção robusta em alumínio fundido, garantindo durabilidade e resistência ao uso

intensivo.

Compatibilidade universal com fogões a gás, indução, elétricos e cerâmicos, otimizando a

flexibilidade na cozinha.

Apta para forno até 250°C (sem tampa), permitindo finalizar pratos ou mantê-los quentes.

Pega em aço inoxidável para manuseamento seguro e confortável.

Sim, a caçarola possui uma base de indução que a torna totalmente compatível com fogões de

indução, além de gás, elétricos e cerâmicos.

Esta caçarola pode ser utilizada em fogões de indução?

?

A caçarola pode ser utilizada no forno em temperaturas até 250°C. É importante remover a

tampa antes de a colocar no forno, pois esta não é apta para altas temperaturas.

Qual a temperatura máxima que a caçarola suporta no forno?

?
Sim, o revestimento antiaderente em PTFE é concebido para resistir ao desgaste do uso

frequente em ambientes de cozinha profissional, facilitando a confeção e a limpeza.

O revestimento antiaderente é resistente para uso profissional?

?

Para preservar o revestimento antiaderente, a caçarola deve ser lavada à mão com água morna

e detergente suave. Não é adequada para máquina de lavar loiça.

Como devo limpar esta caçarola para preservar o revestimento?

?



A pega da caçarola é fabricada em aço inoxidável, proporcionando durabilidade e um

manuseamento seguro e ergonómico.

Qual o material da pega da caçarola?

?


