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Suporte para Talheres Aco Inoxidavel ?110x130mm Perfurado

Informacoes do Produto

SKU: HE552483 Modelo: 552483

Marca: HENDI EAN: 8711369552483

Imagens do Produto

a |

free reooe
fre e (000
‘ree (00"
‘ree s00”
Frlee s00”
YT 000!

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo 552483
EAN 8711369552483

Descricao Resumida



Suporte para talheres em aco inoxidavel com acabamento acetinado, diametro 110 mm

e altura 130 mm. Design perfurado para secagem rapida e lavavel na maquina de loica.

Descricao Completa

Este suporte para talheres em aco inoxidavel com acabamento acetinado é projetado para organizar
e secar utensilios de forma eficiente em qualquer cozinha profissional, garantindo durabilidade e
higiene.

Suporte Talheres A¢o Inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Acabamento Acetinado
Design Perfurado
Didmetro 110 mm
Altura 130 mm

Peso Liquido 0,147 kg
Lavavel naMaquinade Loica Sim

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, snack-bares, pastelarias com confeccdo, cantinas
escolares e empresariais, e até roulotes, onde a organizacéo e higiene dos talheres e utensilios séo
cruciais para a eficiéncia do servico diario.

Suporte para Talheres — Principais Vantagens

e Organizacédo e Acessibilidade: Mantém talheres e utensilios de cozinha a méo, facilitando o
fluxo de trabalho.

e Secagem Eficaz: O design perfurado permite uma circulacdo de ar otimizada e um
escoamento rapido da agua, promovendo a secagem eficiente dos utensilios.

e Durabilidade: Fabricado em aco inoxidavel, garante uma longa vida util e resisténcia a
corrosao em ambientes de cozinha profissional.



e Higiene: Totalmente compativel com maquinas de lavar loica, assegurando uma limpeza
profunda e a manutencao dos mais altos padrdes de higiene.



