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Conjunto de Talheres 200 Pecas em Inox com Tabuleiro Organizador

Informacoes do Produto

SKU: HE766194 Modelo: 766194

Marca: HENDI EAN: 8711369766194

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI



Modelo 766194

EAN 8711369766194

Descricao Resumida

Conjunto robusto de 200 talheres em inox 18/0 com tabuleiro (525x300x95mm) para

organizacao eficiente. Ideal para uso intensivo e facil de limpar na maquina de loica.

Descricao Completa

Para garantir um servico de mesa eficiente e continuo, este conjunto de 200 talheres em aco
inoxidavel 18/0, acompanhado por um tabuleiro organizador de polipropileno, é a solucao ideal
para gerir o fluxo em ambientes de restauragcdo movimentados. A sua robustez e facilidade de
manutencdo asseguram a prontiddo para qualquer necessidade, incluindo a lavagem em

maquina de loica.

conjunto talheres com tabuleiro — talheres inox — Caracteristicas Técnicas

Material dos Talheres Aco inoxidavel 18/0
Material do Tabuleiro Polipropileno (PP)
Dimensdes do Tabuleiro (CxLXxA) 525 x 300 x 95 mm
Dimensfes dos Compartimentos (CxL) 105 x 260 mm

200 (50 facas, 50 garfos, 50 colheres de sopa, 50

NUmero de Pecas

colheres de chd)
Comprimento das Facas 207 mm
Comprimento dos Garfos 180 mm

Comprimento das Colheres de Sopa 170 mm



Comprimento das Colheresde Cha 149 mm

Lavavel naMaquinade Loica Sim

Peso Liquido 6,055 kg

Aplicacbes Profissionais

Um investimento essencial para o proprietario de snack-bar ou roulote que procura equipar-se com
um stock robusto de talheres duraveis para o servico diario. Ideal também para gestores de cantinas
empresariais e refeitérios escolares que necessitam de uma solucéo pratica para a organizacao e
reposicao rapida de talheres, garantindo a higiene e a eficiéncia no servico de refeicdes com grande

volume.

Porqué Escolher Este Equipamento

Este conjunto destaca-se pela sua composi¢do completa de 200 pecas, minimizando a necessidade
de compras frequentes e assegurando stock suficiente durante periodos de maior afluéncia. Os
talheres em aco inoxidavel 18/0 garantem uma resisténcia superior a corrosao e ao uso intensivo,
enquanto o tabuleiro de polipropileno, com dimensdes otimizadas (525x300x95 mm), facilita a
organizacao e o transporte, crucial para uma "mise en place" &gil e um controlo de "FIFO" eficaz no

stock. A compatibilidade com maquinas de lavar loica simplifica drasticamente a rotina de limpeza.

Perguntas Frequentes

Qual o material dos talheres e do tabuleiro??

Os talheres sdo fabricados em aco inoxidavel 18/0, conhecido pela sua boa resisténcia e

durabilidade. O tabuleiro é feito de polipropileno (PP), um plastico robusto e facil de limpar.

Posso lavar os talheres e o tabuleiro na méaquina de lavar loiga??

Sim, todos os talheres de aco inoxidavel e o tabuleiro de polipropileno sdo totalmente seguros para
lavagem em méaquinas de lavar loica profissionais, o que garante uma higiene impecéavel e otimiza o

tempo de limpeza.

Este conjunto é adequado para um restaurante com 50 lugares??

Com 200 pecas (50 de cada tipo), este conjunto € excelente para um restaurante de 50 lugares,
permitindo a rotacdo de talheres durante o servico e garantindo que nunca faltam pecas limpas,

mesmo em horarios de pico.

As dimens®es do tabuleiro sé&o compativeis com carrinhos de servigo padrédo??



O tabuleiro possui dimensfes de 525 x 300 x 95 mm, que sdo ideais para encaixar ha maioria dos

carrinhos de servico e bancadas de preparacédo de "mise en place" em cozinhas profissionais.

Como o tabuleiro ajuda na organizagao dos talheres??

O tabuleiro esta dividido em compartimentos de 105 x 260 mm, permitindo separar facas, garfos,
colheres de sopa e colheres de cha, otimizando a organizacédo, facilitando o reabastecimento das

mesas e o controlo visual do stock.



