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Taca de Mistura Profissional Ago Inox 6L Antiderrapante

Informacoes do Produto

SKU: HE567579 Modelo: 567579

Marca: HENDI EAN: 8711369567579

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI



Modelo 567579

EAN 8711369567579

Descricao Resumida

Taca de mistura profissional 6L em aco inoxidavel, com base antiderrapante para

maxima estabilidade. Duravel, facil de limpar e empilhavel.

Descricao Completa

Concebida para a rotina intensa das cozinhas profissionais, esta taca de preparacdo em aco
inoxidavel de 6 litros oferece estabilidade superior e higiene inquestionavel. A sua base em
borracha antiderrapante garante que, mesmo no pico do servico, as suas misturas e
preparagfes sejam executadas com seguranca e eficdcia, minimizando derrames e

otimizando o fluxo de trabalho.

Taca Mistura Inox — Tacga de mistura profissional — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 6 Litros

Dimensdes (JxH) 330 x 155 mm

Peso Liquido 0,96 kg

Material Principal Aco Inoxidavel

Base Borracha Antiderrapante
Adequado para Maquina de Lavar Loica

Aplicacdes Profissionais

Ideal para o Chef Executivo que supervisiona a confecdo didria em restaurantes de cozinha
tradicional portuguesa, ou para o pasteleiro que precisa de precisdo e estabilidade ao amassar

massas e bater natas. A sua versatilidade torna-a indispensavel em snack-bares, cantinas e até food



trucks, onde o espaco e a eficiéncia séo cruciais para um servigo continuo e de qualidade.

Porqué Escolher Este Equipamento

Distingue-se pela sua base em borracha que elimina movimentos indesejados, garantindo maior
controlo e seguranca durante a preparagéo. Fabricada em aco inoxidavel de alta durabilidade, esta
taca resiste ao uso intensivo, minimizando a necessidade de substituicbes. A graduacédo interna e o
aro largo para uma aderéncia otimizada, aliados a capacidade de empilhamento, representam uma
mais-valia para qualquer cozinha que valorize a organizagéo, a eficiéncia e a conformidade com as

normas de higiene alimentar.

Perguntas Frequentes

Esta taca de mistura é adequada para uso intensivo diario em cozinhas profissionais??

Sim, a taca é fabricada em aco inoxidavel robusto e concebida para resistir as exigéncias do

ambiente profissional, mantendo a integridade e higiene mesmo ap6s multiplas utilizacées diarias.

Qual é a principal vantagem da base em borracha antiderrapante??

A base em borracha confere uma estabilidade superior a taca durante a mistura, o que minimiza o

risco de derrames e acidentes, otimizando a seguranca e a limpeza na area de preparacao.

Posso lavar esta taca na maquina de lavar loica industrial ??
Sim, a taca de mistura é totalmente compativel com méaquinas de lavar loica, garantindo uma limpeza
rapida e eficiente, essencial para manter os padrées de higiene alimentar exigidos em cozinhas

profissionais.

Esta taca possui alguma graduag¢éo ou medida interna??

Sim, a taca inclui um copo medidor integrado no seu interior, o que facilita as medicGes de
ingredientes diretamente na taca, agilizando o processo de preparagdo e garantindo a consisténcia

das suas receitas.

E possivel empilhar varias destas tacas para otimizar o armazenamento??
Sim, o design inteligente desta taca permite o seu empilhamento facil e seguro, contribuindo
significativamente para a poupanca de espago em armarios e bancadas, uma caracteristica valiosa

em qualquer cozinha profissional.



