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Molde Silicone Profissional para Mini-Muffins 570x375x25mm

Informacoes do Produto

SKU: HEG677230 Modelo: 677230

Marca: HENDI EAN: 8711369677230

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo 677230
EAN 8711369677230

Descricao Resumida



Molde profissional em silicone para mini-muffins, antiaderente e flexivel, ideal para

pastelarias. Dimensfes 570x375x25mm, lavavel na maquina.

Descricao Completa

Concebido para a producéo exigente em pastelaria, este molde em silicone de alta qualidade
oferece uma solucado antiaderente e flexivel para a confecao de mini-muffins. A sua resisténcia
a temperaturas extremas e o arrefecimento rapido poés-forno otimizam o fluxo de trabalho,

essenciais para o rush do servico em qualquer cozinha profissional.

molde mini muffin silicone — molde silicone mini-muffins — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (L x Px A) 570 x 375 x 25 mm
Diametro dos Moldes Individuais 3,5cm

Material Silicone alimentar
Peso Liquido 0,53 kg

Peso Bruto 0,55 kg

Resisténcia a Temperatura Elevada e baixa
Lavavel na Maquina de Louca Sim

Aplicagcbes Profissionais

Este molde de silicone € ideal para o Chef Pasteleiro que procura precisdo e consisténcia na
producdo de mini-muffins, seja em pastelarias, hotéis ou restaurantes com servico de buffet. E
igualmente uma ferramenta valiosa para cozinhas de catering e snack-bares que necessitam de

otimizar a mise en place e garantir a rapida rotacdo de pequenas docarias ha ementa.

Porqué Escolher Este Equipamento



A flexibilidade superior do silicone assegura que os seus mini-muffins desmoldam sem esforco,
preservando a sua forma e reduzindo o desperdicio, um fator critico para a rentabilidade. A
capacidade de arrefecimento rapido agiliza a producdo, permitindo mdultiplas fornadas em menor
tempo. Adicionalmente, a sua durabilidade contra deformacdes e a facilidade de lavagem na
méaquina de louca garantem um utensilio de longa vida util e conformidade com as normas de

higiene, mesmo sob uso intensivo.

Perguntas Frequentes

Como posso garantir a maxima vida util do molde de silicone?

Para prolongar a vida util, evite o uso de utensilios cortantes diretamente no molde. Embora
resistente, a limpeza regular na maquina de louca é suficiente; evite produtos de limpeza abrasivos

gue possam danificar o material a longo prazo.

Quantos mini-muffins consigo produzir por fornada com este molde?

Com dimensbes de 570 x 375 mm e cavidades de 3,5 cm de didametro, o molde permite uma
producdo em escala. A sua ampla superficie de trabalho otimiza a eficiéncia em cozinhas com

volume elevado, maximizando o nimero de mini-muffins por ciclo.

Quais as vantagens do silicone face a outros materiais de moldes?

O silicone destaca-se pela sua propriedade antiaderente natural, eliminando a necessidade de untar
e facilitando o desmolde. E também extremamente flexivel e resistente a temperaturas extremas
(quente e frio), o que o torna versétil para confecdo no forno ou congelacéo, e inquebravel ao

contrario de formas metalicas.

Este molde pode ser utilizado para outros tipos de preparagdes além de mini-muffins?

Sim, a versatilidade do molde permite criar uma variedade de pequenas docarias, como bombons,
gueques pequenos, ou até mesmo porcdes individuais de sobremesas geladas. A sua resisténcia a
altas e baixas temperaturas expande significativamente as possibilidades de uso em qualquer

pastelaria.

Como o armazenamento do molde é otimizado pela sua flexibilidade?

Gracas a sua notavel flexibilidade, o molde pode ser facilmente enrolado ou dobrado sem perder a
sua forma original ou sofrer deformactes. Esta caracteristica € ideal para cozinhas com espaco
limitado, permitindo um armazenamento compacto e eficiente, contribuindo para a organizacédo da

area de preparacao.



