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Termo Alimentar Portatil 11L Inox — Transporte Quente

Informacoes do Produto

SKU: HE708071 Modelo: 708071

Marca: HENDI EAN: 8711369708071

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI

Modelo 708071



EAN 8711369708071

Descricao Resumida

Termo alimentar portatil de 11 litros em aco inoxidavel com parede dupla, ideal para

transporte seguro de alimentos quentes. Dimensdes 325x320x344mm.

Descricao Completa

Concebido para preservar a temperatura dos seus pratos durante o transporte, este contentor
isotérmico de 11 litros em aco inoxidavel é a solucdo robusta para manter a qualidade dos
alimentos. Essencial para servigos de entrega ou para garantir a temperatura da mise en

place em diferentes pontos de servicgo, oferece fiabilidade e higiene em cada utilizagéo.

Recipiente térmico 11L — recipiente térmico HENDI 11L — Recipiente Térmico

Portatil — Termo Alimentar Portéatil — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 11 litros

Aco inoxidavel (dupla parede com isolamento),

Material
acabamento acetinado
Dimensdes Externas (L xPxA) 325 x 320 x 344 mm
Diametro 300 mm
Espessura Interior 0,5 mm
Peso Liquido 3,18 kg
Pegas 2 ergondémicas
Tampa Hermética com pega, 2 fechos de encaixe e 1 fixo,

junta de perfil removivel

Empilhavel Nao



Lavagem Nao lavavel na maquina de lavar loica

Aplicagcbes Profissionais

Para empresas de catering ou restaurantes com servico de entrega que necessitam de transportar
sopas, guisados ou bebidas quentes, este termo alimentar assegura a manutencédo da temperatura
ideal. E igualmente ideal para roulotes e food trucks que precisam de conservar ingredientes
preparados ou pratos confecionados a quente durante o periodo de servico, ou para cantinas que

gerem a distribuicdo de refeicbes em diferentes espacos.

Porqué Escolher Este Equipamento

A construcdo em aco inoxidavel de parede dupla com material isolante garante uma retencéo térmica
superior, crucial para a seguranca alimentar e a qualidade do servico. As duas pegas ergonomicas
permitem um transporte seguro e confortavel, mesmo quando o recipiente esta totalmente carregado.
A tampa hermética, com fechos robustos e junta removivel, facilita uma limpeza profunda,
fundamental para cumprir as normas de higiene e otimizar a rotagdo de stock sem comprometer a

integridade dos alimentos.

Perguntas Frequentes

Como o termo mantém os alimentos quentes durante o transporte?

Este recipiente utiliza uma construgdo de parede dupla em aco inoxidavel, com um material
isolante preenchido no espac¢o entre as paredes. Esta tecnologia de isolamento minimiza a
perda de calor, mantendo os alimentos e bebidas quentes por periodos prolongados durante o
transporte.

Qual a capacidade de 11 litros e para que tipo de servico € mais adequado?

Com uma capacidade de 11 litros, este termo alimentar € ideal para o transporte de pequenas a
médias quantidades de liquidos, sopas, ou guisados. E particularmente adequado para servigos
de catering de menor escala, entregas ao domicilio, ou para a manutencdo de um buffet numa

roulote ou snack-bar, garantindo que as por¢des se mantém na temperatura de servico. 5

A limpeza do termo é complicada devido & sua estrutura?



A limpeza deste termo alimentar € simplificada pela junta de perfil removivel da tampa, que
permite uma higienizacdo completa e eficaz. No entanto, é importante notar que o recipiente
ndo pode ser lavado na maquina de lavar loica, exigindo lavagem manual para preservar o

material isolante e a integridade do produto.

Esterecipiente pode ser empilhado com outros para otimizar o espago de transporte?

N&o, este modelo de recipiente térmico ndo é concebido para ser empilhado. Para otimizar o
espaco durante o transporte, € crucial considerar este fator no planeamento logistico,
garantindo que cada unidade seja transportada individualmente para evitar danos e manter a
estabilidade da carga.

As pegas garantem um transporte realmente segur o, mesmo quando o ter mo esta cheio?

Sim, as duas pegas do termo alimentar sdo ergonémicas e robustas, garantindo um transporte
seguro e confortavel. Foram concebidas para suportar 0 peso total do recipiente mesmo
gquando esta completamente cheio com 11 litros de contetido, minimizando o risco de acidentes

e facilitando a movimentagdo em ambientes profissionais dinamicos.



