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Colher de Gelado Profissional para Esquerdinos, Porcéo 1/36, d46mm

Informacoes do Produto

SKU: HE755211 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida



Colher de gelado profissional para esquerdinos, assegura porgdes consistentes
(@46mm) e méaximo conforto. Fabricada em aco inoxidavel e nylon reforcado, é duravel

e facil de limpar.

Descricao Completa

Garantir a consisténcia das porcdes de gelado é crucial no servico de mesas profissional, e
esta colher, concebida especificamente para esquerdinos, assegura precisdo com um
didametro de 46mm. Fabricada em aco inoxidavel e nylon reforcado, € uma ferramenta robusta
e higiénica, otimizando a eficiéncia em qualquer operacdo de pastelaria ou servico de

sobremesas.

Colher de gelado para esquerdinos — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LxPxA) 228 x 62 x 32 mm

Diéametro da Colher 46 mm

Tamanho da Por ¢do 1/36

Peso Liquido 0,146 kg

Material do Corpo Aco inoxidavel 18/10

Material da Pega PA (Poliamida/Nylon) reforcada com fibra de vidro
Lavagem Compativel com maquina de lavar loica

Aplicagcbes Profissionais

Para o Chef Pasteleiro ou proprietario de Gelataria que valoriza a inclusdo da sua equipa e a
padronizacdo das doses, esta colher é ideal para servir gelados e sorvetes com a maxima preciséao,
assegurando uma apresentacdo consistente em cada ementa. E também uma ferramenta valiosa em
cantinas e servigcos de catering, onde a rapidez e uniformidade no servico de sobremesas séo

essenciais, mesmo durante o rush do almogo ou jantar.



Porqué Escolher Este Equipamento

A principal vantagem desta colher reside no seu design especifico para utilizadores esquerdinos,
promovendo conforto e eficiéncia para toda a equipa na hora de servir. A precisdo da porcao 1/36
com 46mm de didmetro, aliada a robustez do ago inoxidavel e da pega em nylon reforcado, garante
durabilidade e padronizacao, reduzindo desperdicios e otimizando a rentabilidade por dose. A sua
compatibilidade com maquina de lavar loica simplifica os processos de higienizagéo, crucial para as
normas HACCP.

Perguntas Frequentes

Esta colher é realmente confortavel para utilizadores esquerdinos??

Sim, a pega foi concebida especificamente para se ajustar a mao esquerda, proporcionando maior
conforto, controlo e eficiéncia durante o servico, minimizando a fadiga do pulso em operacdes

continuas.

Qual a capacidade exata de porgcado que esta colher garante??

Esta colher foi calibrada para servir por¢cdes de 1/36, o que corresponde a um diametro de 46mm,
assegurando uma uniformidade precisa que € crucial para o controlo de custos e a apresentacao

consistente das sobremesas.

Os materiais da colher sao resistentes e higiénicos para uso profissional??

Sim, o corpo da colher é em aco inoxidavel 18/10, conhecido pela sua durabilidade e resisténcia a
corrosao, enquanto a pega em nylon reforcado com fibra de vidro oferece robustez. Ambos os

materiais séo seguros para contacto alimentar e compativeis com lavagem em maquina de loica.

Como posso garantir a correta higienizacéo da colher??

A colher é totalmente compativel com maquinas de lavar loica profissionais, permitindo uma limpeza
profunda e eficiente. Recomenda-se a utilizacdo de detergentes neutros e a secagem completa para

manter a integridade dos materiais e prolongar a vida util do utensilio.

Os marcadores coloridos mencionados na descricdo sdo para alguma funcionalidade
especifica??

Sim, os marcadores coloridos que acompanham a colher servem para facilitar a identificacéo rapida
do tamanho da porcéo, o que é especialmente Gtil em cozinhas profissionais com diferentes tipos e

tamanhos de colheres, otimizando o fluxo de trabalho e reduzindo erros.



