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Tabuleiro GN 1/1 Esmaltado 530x325mm para Forno Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE800164 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida

Tabuleiro Gastronorm 1/1 em aco esmaltado de 1mm, resistente a 300°C. Ideal para

fornos profissionais, oferece durabilidade, limpeza facil e manuseamento seguro.

Descricao Completa



Essencial para fornos profissionais, este tabuleiro Gastronorm 1/1 em ago esmaltado de 1mm
suporta 300°C. Oferece durabilidade e limpeza facil, otimizando a mise en place e o servi¢co

em cozinhas com alta exigéncia.

Tabuleiro GN 1/1 A¢co Esmaltado — Tabuleiro GN 1/1 esmaltado — Caracteristicas

Técnicas
Propriedade Valor
Dimensdes (LxPxA) 530 x 325 x 20 mm
Material Aco esmaltado
Espessura 1 mm
Resisténcia Térmica Até 300°C
Peso Liquido 1,51 kg

Aplicagcbes Profissionais

Para o Chef de cozinha que gere a confecdo em restaurantes de bairro, este tabuleiro é perfeito para
assar legumes, peixe ou carne, garantindo resultados consistentes e uma limpeza rapida ap6s o rush
do almocgo. E igualmente ideal para equipas de catering e cozinhas de hotel que necessitam de
eficiéncia na mise en place e na manutencdo da temperatura de alimentos no forno, suportando a

producao continua de grandes volumes.

Porqué Escolher Este Equipamento

A escolha deste tabuleiro em aco esmaltado diferencia-se pela sua notavel resisténcia e
longevidade, superando alternativas genéricas em aluminio ou inox de menor espessura. A
capacidade de suportar 300°C e a sua superficie de 1mm de espessura evitam deformacdes,
assegurando uma distribuicdo uniforme do calor e um desempenho consistente em fornos de
convecgdo ou estaticos. Além disso, o acabamento esmaltado facilita a remocao de residuos e

cumpre rigorosas normas de higiene, cruciais para a seguranc¢a alimentar.

Perguntas Frequentes

Como devo limpar este tabuleiro para manter a sua durabilidade??



Para preservar o esmalte e a longevidade do tabuleiro, recomenda-se a lavagem manual com agua
morna e detergente neutro. Evite esfregdes abrasivos ou produtos quimicos agressivos que possam

danificar a superficie.

Este tabuleiro pode ser utilizado em qualquer tipo de forno profissional??

Sim, este tabuleiro Gastronorm 1/1 é universalmente compativel com a maioria dos fornos de
conveccdo, combinados e estaticos que aceitam o padrdo GN. A sua resisténcia a 300°C garante

seguranca e versatilidade em diversas aplicacbes de confecao.

Qual a vantagem do aco esmaltado face ao aco inoxidavel tradicional para tabuleiros de

forno??

O aco esmaltado oferece uma superficie antiaderente natural superior e uma resisténcia otimizada a
acidos alimentares, prolongando a vida util e simplificando a limpeza em comparacdo com 0 ago

inoxidavel, que pode manchar ou riscar mais facilmente com o tempo.

Posso utilizar este tabuleiro para congelar alimentos antes de os levar ao forno??

Este tabuleiro € ideal para transitar do frio para o calor. Pode utiliza-lo para preparar e
refrigerar/congelar alimentos, e depois inseri-lo diretamente no forno, desde que a temperatura nao

exceda os 300°C e a transicdo seja gradual para evitar choques térmicos.

As bordas arredondadas tém alguma funcéo pratica além de facilitar o manuseamento??

As bordas arredondadas nao s6 facilitam a preensdo e 0 manuseamento seguro, mesmo com luvas
de protecao, como também evitam o acumulo de sujidade nos cantos, contribuindo para uma limpeza

mais eficiente e para o cumprimento das normas de higiene.



