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Recipiente Gastronorm GN 1/4 Polipropileno 2,8L Transparente 100mm

Informacoes do Produto

SKU: HE873199 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D
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Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/4 em polipropileno transparente, com 2,8L de capacidade
e 100mm de profundidade. Ideal para armazenamento e exposi¢do de alimentos em

cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm GN 1/4 em polipropileno transparente é uma solucéo pratica e higiénica
para o armazenamento e exposi¢cdo de alimentos em ambientes profissionais, com uma capacidade
de 2,8 litros e 100mm de profundidade, garantindo a organizacao eficiente na sua cozinha ou area de

servico.

recipiente GN 1/4 — Caracteristicas Técnicas

Tipo Recipiente Gastronorm
Formato GN GN 1/4

Material Polipropileno (PP)
Capacidade 28L

Cor Transparente
Dimensfes (CxL xA) 265 x 162 x 100 mm
Peso Liquido 0,305 kg
Caracteristica Hermético

Aplicacbes Profissionais

Ideal para restaurantes de bairro, snack-bares, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com
confecao, hotéis e servicos de catering. Este recipiente é versatil para a organizacdo de camaras
frigorificas, bancadas de preparacédo ou buffets de self-service, permitindo a visualizagéo rapida do

contelido.

Recipiente GN 1/4 — Principais Vantagens



e Durabilidade e Resisténcia: Fabricado em polipropileno, suporta o uso diario intenso em

ambientes de cozinha profissional.

e Higiene Superior: Material facil de limpar e que ndo retém odores, essencial para a

seguranca alimentar.

e Visibilidade do Conteddo: O design transparente permite identificar rapidamente os

alimentos armazenados, otimizando a gestédo de stocks.

e Versatilidade de Uso: Adequado para refrigeracdo e armazenamento, compativel com

sistemas Gastronorm standard.

e Vedacdo Hermética: Ajuda a preservar a frescura dos alimentos por mais tempo, reduzindo o

desperdicio.

Qual a principal vantagem do polipropileno para este recipiente?

O polipropileno (PP) é um material robusto, leve e resistente a impactos e temperaturas
variadas, ideal para o armazenamento seguro de alimentos em cozinhas profissionais. E

também facil de higienizar e ndo absorve odores.

Esterecipiente é adequado pararefrigeracdo?

Sim, o polipropileno € um material seguro e eficaz para o armazenamento de alimentos em

ambientes refrigerados, ajudando a manter a frescura e a qualidade dos produtos.

Posso utilizar esterecipiente para aquecer alimentos?

Este recipiente é ideal para armazenamento e exposi¢do. Para aquecimento, recomendamos

recipientes Gastronorm em aco inoxidavel, que sdo mais adequados para altas temperaturas.

E compativel com outr os equipamentos Gastr onor m?

Sim, este recipiente segue o padrdo Gastronorm GN 1/4, o que garante a sua compatibilidade
com a maioria dos equipamentos de cozinha profissional, como bancadas refrigeradas, fornos

combinados e carros de servigo.

Como devo limpar esterecipiente para garantir a sua durabilidade?

Recomenda-se a lavagem manual com 4gua morna e detergente neutro ou a utilizacdo em
magquina de lavar louga profissional. Evite produtos abrasivos que possam danificar a superficie
do polipropileno.



