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Expositor Refrigerado GN 1/1 Retangular Preto 593x389x147mm

Informacoes do Produto

SKU: HE871904 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida



buffets.

Expositor refrigerado GN 1/1 com estrutura em polipropileno e tampa transparente

articulada. Inclui tabuleiro em acgo inoxidavel e elemento de refrigeracdo. Ideal para

Descricao Completa

Este expositor refrigerado GN 1/1, com dimensdes de 593x389x147mm, foi concebido para manter

alimentos frescos e visiveis em ambientes de servi¢co. A sua estrutura robusta em polipropileno e a

tampa transparente articulada garantem durabilidade e facilidade de acesso.

Expositor Refrigerado UNIQ — Caracteristicas Técnicas

Capacidade

Dimensdes (CxLxA)

Cor

Material da Estrutura
Material da Tampa

Angulo de Aberturada Tampa
Tabuleiro Incluido

Elemento de Refrigeracdo
Peso Liquido

Montagem

Aplicacbes Profissionais

GN 1/1

593x389x147 mm

Preto

Polipropileno (PP)

ABS transparente

Até 90 graus

GN 1/1 em aco inoxidavel

Incluido, preenchido com gel

6.49 kg

Desmontagem e montagem rapidas para higiene

Este expositor refrigerado € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos que necessitam de

manter alimentos frescos e visiveis para os clientes. E particularmente adequado para buffets de

pequeno-almoco em hotéis, balcbes de self-service em cantinas empresariais e escolares,

pastelarias que servem salgados ou sobremesas frias, e restaurantes com servigo de buffet. A sua

portabilidade e facilidade de limpeza tornam-no também uma excelente op¢do para eventos de



catering e roulotes que servem produtos frescos.
Expositor Refrigerado — Principais Vantagens

e Conservacédo Eficaz: Mantém os alimentos a temperatura ideal, prolongando a sua frescura e
seguranca alimentar gracas ao elemento de refrigeracdo incluido.

e Apresentacdo Profissional: O design elegante e a tampa transparente realcam a visibilidade
dos produtos, convidando a escolha e melhorando a experiéncia do cliente.

e Higiene Simplificada: A estrutura permite uma montagem e desmontagem répidas, facilitando
a limpeza diaria e assegurando os mais altos padrdes de higiene.

e Manuseamento Ergondmico: A pega pratica e o0 recorte na caixa permitem um acesso facil
ao tabuleiro GN 1/1, otimizando o servico e o reabastecimento.

e Versatilidade: Adequado para uma variedade de pratos frios, desde saladas a sobremesas,
adaptando-se a diferentes necessidades de servico.

Como funciona o sistema derefriger acéo deste expositor ?

O expositor inclui um elemento de refrigeracdo preenchido com gel, que deve ser previamente
arrefecido no congelador. Uma vez inserido na base, mantém o tabuleiro GN 1/1 e os alimentos
a uma temperatura controlada por varias horas.

E possivel utilizar tabuleiros GN de outr as dimensdes?

Este expositor foi especificamente concebido para tabuleiros GN 1/1. A utilizacdo de outras
dimensdes pode comprometer a estabilidade e a eficacia da refrigeracéo.

A tampa transpar ente é resistente aimpactos?

A tampa é fabricada em ABS, um material conhecido pela sua durabilidade e resisténcia a
impactos, ideal para o uso intensivo em ambientes profissionais.

Qual afacilidade de limpeza do expositor ?

A estrutura do expositor permite uma montagem e desmontagem rapidas e intuitivas, facilitando
0 acesso a todas as superficies para uma limpeza completa e eficiente, essencial para a

manutencao da higiene. 5

Este expositor € adequado para uso exterior, como em esplanadas ou food trucks?



Sim, o seu design robusto e a capacidade de manter os alimentos frescos sem necessidade de
ligacdo elétrica tornam-no adequado para uso em esplanadas, food trucks ou eventos de
catering ao ar livre, desde que protegido da exposicdo solar direta e de condi¢cdes
meteorolégicas adversas.



