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Recipiente GN 1/6 Polipropileno 2.6L Transparente 176x162x150mm

Informacoes do Produto

SKU: HE873175 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto
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Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm 1/6 em polipropileno transparente, com 2.6L de capacidade e
dimensdes de 176x162x150mm. Ideal para armazenamento e organizagcdo de

alimentos.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm 1/6 em polipropileno transparente, com 2.6 litros de capacidade, € uma

solucdo robusta para 0 armazenamento e organizacdo de alimentos em cozinhas profissionais,
garantindo higiene e eficiéncia.

Recipiente GN 1/6 Polipropileno — Caracteristicas Técnicas

Tipo Recipiente Gastronorm
Formato GN 1/6

Capacidade 26L

Material Polipropileno (PP)

Cor Transparente
Dimensfes (CxL xA) 176 x 162 x 150 mm
Peso Liquido 0.266 kg

Empilhavel Sim

Hermético Sim

Aplicacdes Profissionais

Este recipiente GN 1/6 é ideal para a organizacdo e armazenamento de pequenas quantidades de
ingredientes em bancadas de preparacdo de restaurantes de bairro, snack-bares, pastelarias e
cantinas. E igualmente (til para o transporte seguro de molhos, temperos ou porcdes individuais em
servicos de catering, food trucks e roulotes, garantindo a integridade dos alimentos.

Recipiente GN — Principais Vantagens



e **Qrganizacdo Eficiente:** O design empilhavel e a transparéncia facilitam a identificacédo

rapida e o acesso aos ingredientes, otimizando o espaco de armazenamento.

e **Seguranca Alimentar:** As tampas seguras e resistentes a fugas previnem derrames e a

contaminagao cruzada, essenciais para a higiene na cozinha profissional.

e **Durabilidade:** Fabricado em polipropileno, um material robusto e resistente, adequado para

0 uso intensivo diario em ambientes profissionais.

o **\/ersatilidade:** Compativel com sistemas Gastronorm padréo, permitindo integracao facil em

bancadas, carros de transporte e equipamentos de refrigeragao.

Qual o material desterecipiente GN?

Este recipiente é fabricado em polipropileno (PP), um plastico alimentar duravel e seguro para
contacto com alimentos.

Esterecipiente é adequado para méaquina de lavar louga?

Sim, o polipropileno é um material resistente que permite a lavagem segura em maquinas de

lavar louca profissionais, facilitando a higienizacao.

E possivel empilhar variosrecipientes?

Sim, este recipiente foi concebido para ser empilhavel, otimizando o espago de armazenamento
em cozinhas com areas limitadas.

Esterecipiente é hermético?

Sim, o recipiente € hermético, 0 que ajuda a preservar a frescura dos alimentos e a evitar

derrames durante o transporte ou armazenamento.

Para que serve o formato Gastronorm 1/6?

O formato GN 1/6 é um padréo internacional que garante a compatibilidade com a maioria dos
equipamentos de cozinha profissional, como fornos, frigorificos, buffets e carros de transporte,
permitindo modularidade e eficiéncia.



