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Etiquetas Seguranca Alimentar Diarias Quinta-feira 1000 un.

Informacoes do Produto

SKU: HE850831 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto
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Descricao Resumida



Assegure a seguranca alimentar e a rastreabilidade com estas etiquetas HACCP para

guinta-feira. Faceis de aplicar e remover, 1000 unidades.

Descricao Completa

A gestdo rigorosa da segurancga alimentar é crucial em qualquer cozinha profissional. Estas
etiquetas diarias, especificas para a quinta-feira, otimizam a identificacdo rapida e a rotacao
de stock, garantindo total conformidade com as normas HACCP e prevenindo desperdicios. A

sua facil aplicacéo e remocgéao simplificam o controlo de validade.

etiquetas seguranca alimentar — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Dimensbes da Etiqueta (L xA) 25 x 25 mm
Dimensfes do Rolo (L xPxA) 72 x 28 x 72 mm
Peso Liquido 0,1 kg

Peso Bruto 0,103 kg
Material Outro
CodigoHS 48211010
Unidades por Rolo 1000

Diada Semana Quinta-feira
Linguas Portugués, Espanhol, Inglés
Conformidade HACCP

Aplicagcbes Profissionais



Para o Chef Executivo que supervisiona a confegcdo em hotéis ou grandes restaurantes, estas
etiquetas asseguram a correta identificacdo dos produtos preparados ou abertos na quinta-feira,
facilitando o controlo FIFO. Em cantinas escolares ou de empresas, 0 responsavel pela gestdo
alimentar pode garantir a rastreabilidade e a seguranca dos alimentos servidos diariamente. S&o
igualmente ideais para proprietarios de snack-bares ou food trucks que necessitam de um sistema de
marcacdo eficiente e visivel para o cumprimento das rigorosas normas de higiene e seguranca

alimentar.

Porqué Escolher Este Equipamento

Estas etiquetas para quinta-feira distinguem-se pela sua compatibilidade com as diretrizes HACCP,
um fator critico para qualquer negécio de alimentacdo profissional. A codificagdo por cores e a
indicacdo multilingue simplificam a comunicacdo e o entendimento em ambientes de equipa
diversificados, reduzindo erros na gestdo de stock e no controlo de validade. Concebidas para aderir
a plasticos, metais e vidro, a sua versatilidade e facilidade de remogédo sem residuos otimizam as

operacdes diarias de etiquetagem.

Perguntas Frequentes

Como estas etiquetas auxiliam na conformidade HACCP??

Estas etiquetas permitem a marcacéo clara da data de preparacdo ou abertura, essencial para o
sistema HACCP, assegurando que os alimentos sao consumidos dentro dos prazos de validade e
promovendo a rotacdo de stock (FIFO). O cédigo de cores por dia da semana minimiza erros e

acelera a identificagéo visual.

Em que tipos de superficies posso aplicar estas etiquetas??

As etiguetas sdo versateis e concebidas para aderir eficazmente a uma variedade de recipientes
comuns em cozinhas profissionais, incluindo superficies de plastico, metal e vidro, garantindo

identificacéo segura em diferentes contextos de armazenamento.

Qual a frequéncia recomendada para a troca destas etiquetas??

Sendo etiquetas diarias, a sua utilizacéo é ideal para marcacdo de produtos com validade curta ou
para identificacdo do dia de preparacdo. Devem ser trocadas ou removidas sempre que o recipiente

for limpo, desinfetado, ou o produto no seu interior for substituido.

E possivel remover as etiquetas sem deixar residuos adesivos??

Sim, estas etiquetas sdo concebidas para uma remocao facil e limpa, sem deixar quaisquer residuos
adesivos indesejados nos seus recipientes, simplificando as tarefas de limpeza e reutilizagcdo em

ambientes de cozinha profissional.

Estao disponiveis etiquetas semelhantes para os outros dias da semana??



Sim, para uma gestdo completa da semana, existem etiquetas diarias coloridas para cada dia,
incluindo segunda-feira, terca-feira, quarta-feira, sexta-feira, sabado e domingo, permitindo um

sistema de organizagdo uniforme e eficiente para toda a sua operacao.



