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O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Etiquetas diarias seguranca alimentar 25x25mm, 1000 unidades

Informacoes do Produto

SKU: HE850497 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto
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Descricao Resumida



Etiquetas diarias de seguranca alimentar 25x25mm, 1000 unidades. Ideais para
controlo HACCP e organizacdo de stocks em cozinhas profissionais, removiveis sem

residuos.

Descricao Completa

Estas etiquetas diarias de seguranca alimentar, com 25x25mm, sdo concebidas para uma gestao

eficiente e organizada do armazenamento de produtos em cozinhas profissionais. Facilitam a
identificacdo rapida e a rotacao de stocks, cumprindo as normas HACCP.

Etiquetas Diéarias Seguranca Alimentar — Caracteristicas Técnicas

Dimensfes da etiqueta 25x25mm

Quantidade por rolo 1000 unidades

M ar cacéo Dias da semana com cores distintas
Espaco para escrita Sim (data, notas)

Compatibilidade de superficie Plastico, metal, vidro

Conformidade HACCP

| diomas no autocolante Holandés, Francés, Alemao
Remocéo Facil, sem residuos

AplicacOes Profissionais

Estas etiquetas sdo indispensaveis para qualquer estabelecimento que necessite de um controlo
rigoroso da validade dos alimentos, como restaurantes de cozinha tradicional, hamburgarias,
pastelarias com confecgéo, cantinas escolares e empresariais, hotéis e servicos de catering.

Etiquetas de Seguranca Alimentar — Principais Vantagens
e Conformidade HACCP para seguranga alimentar.

e Remocao facil sem deixar residuos.
¢ Identificacdo clara e rapida por cor e espaco para data.



¢ Versatilidade de aplicacdo em diversos materiais (plastico, metal, vidro).
e Otimizacdo da rotacdo de stocks e reducao de desperdicio.

Para que servem estas etiquetas?

Estas etiquetas séo utilizadas para identificar produtos alimentares com a data de preparacéo e
validade, auxiliando na gestdo de stocks e garantindo a seguranca alimentar em cozinhas
profissionais.

Sdo faceis deremover ?

Sim, estas etiquetas sao concebidas para uma remocgéo facil e limpa, sem deixar residuos
adesivos nas superficies dos recipientes.

Em quetipo de superficies podem ser usadas?

Podem ser aplicadas em diversas superficies comuns em cozinhas profissionais, incluindo
recipientes de plastico, metal e vidro.

Estas etiquetas cumprem alguma nor ma de seguranca?

Sim, estas etiquetas sdo compativeis com os requisitos do sistema HACCP (Hazard Analysis
and Critical Control Points), fundamentais para a seguranca alimentar.

Quantas etiquetas vém num rolo?

Cada rolo contém 1000 unidades de etiquetas, garantindo um bom stock para uso continuo em

ambientes profissionais.



