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Autocolantes Seguranca Alimentar "USAR PRIMEIRO" Removiveis,
?50mm, 500 un.

Informacoes do Produto

SKU: HE850565 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida



Autocolantes "USAR PRIMEIRO" de ?50mm, 500 unidades por rolo, ideais para gestao

de stocks e seguranca alimentar. Faceis de remover e compativeis com HACCP.

Descricao Completa

Estes autocolantes de seguranca alimentar "USAR PRIMEIRO" com 50mm de diametro séo

essenciais para a gestdo eficaz de stocks em cozinhas profissionais, garantindo a rotacao adequada

de produtos e a conformidade com as normas HACCP.

Autocolantes Seguranca Alimentar — Caracteristicas Técnicas

NUmero de autocolantes por rolo
Diametro

Material

Peso liquido

Peso bruto

Dimensdesdorolo (Cx L x A)
Idiomas no autocolante
Facilidade de remocéo
Compatibilidade de superficie

Conformidade

AplicacOes Profissionais

500 unidades

50 mm

Papel

0,175 kg

0,18 kg

70 x 54 x 70 mm

Holandés, Francés, Alemao

Sim

Plastico, metal e vidro

HACCP

Estes autocolantes sdo ideais para a gestao de stocks em qualquer estabelecimento de restauragédo

e hotelaria, incluindo restaurantes de bairro, tascas, cantinas escolares e empresariais, pastelarias

com confecdo, hotéis, food trucks e servicos de catering. Permitem uma organizacao clara e eficiente

dos produtos, assegurando que os alimentos sdo utlizados na ordem correta, reduzindo o

desperdicio e promovendo a seguranca alimentar.



Autocolantes "USAR PRIMEIRO" — Principais Vantagens

Otimizacao da rotacéo de stocks, garantindo a utilizacdo de produtos mais antigos primeiro.

Reducéo significativa do desperdicio alimentar e dos custos operacionais.

Facil aplicagédo e remocao, sem deixar residuos nos recipientes.

Compatibilidade com uma vasta gama de materiais, como plastico, metal e vidro.

Conformidade com as diretrizes HACCP para uma gestéo alimentar segura e organizada.

Para que servem os autocolantes" USAR PRIMEIRO" ?

Estes autocolantes indicam claramente quais os produtos que devem ser utilizados
prioritariamente, otimizando a rotacdo de stocks e minimizando o desperdicio alimentar na sua

cozinha profissional.

Sao faceisde remover dosrecipientes?

Sim, foram concebidos para serem facilmente removiveis, sem deixar residuos, o que facilita a

limpeza e reutilizacao de recipientes de plastico, metal e vidro.

Quantos autocolantes vém em cada rolo?

Cada rolo contém 500 autocolantes, garantindo um fornecimento adequado para a gestéo diaria
de stocks em estabelecimentos com elevado volume de producéo.

Estes autocolantes sdo compativeis com as normas HACCP?

Sim, estes autocolantes sao compativeis com os principios HACCP, auxiliando na organizacao
e seguranca alimentar, um requisito fundamental em qualquer cozinha profissional.

Posso usar estes autocolantes em qualquer tipo derecipiente?

Sim, sdo adequados para utilizacdo em diversos tipos de recipientes, incluindo os de plastico,
metal e vidro, oferecendo versatilidade na sua aplicacdo em diferentes areas da cozinha.



