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Panela Baixa Profissional 12L, ?320mm para Inducéo

Informacoes do Produto

SKU: HE830185 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida

Panela baixa profissional de 12L e 320mm de diametro, ideal para cozinhas de alta

exigéncia. Compativel com todas as fontes de calor, incluindo inducdo, e com pegas



‘ resistentes ao calor.

Descricao Completa

Esta panela baixa profissional de 12 litros, com 320mm de didmetro, é fabricada com uma base de
inducdo sem costuras, garantindo uma distribuicdo uniforme do calor para uma confecdo eficiente
em qualquer cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Volume 12 L

Diametro 320 mm

Altura 150 mm

Material Corpo Aco inoxidavel 18/8

Material Base Aco inoxidavel 18/0 com nucleo de aluminio
Compatibilidade Todas as fontes de calor, incluindo inducéo
Pegas Resistentes ao calor

Tampa N&o incluida

Peso Liquido 2,616 kg

AplicacOes Profissionais

Esta panela baixa é uma ferramenta essencial para qualquer cozinha profissional, desde
restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, cantinas escolares e empresariais, até hotéis e
servicos de catering. E particularmente (til para a preparacdo de estufados, guisados, molhos,
reducdes, cozer massas ou legumes, e outras preparacdes que beneficiam de uma superficie de
aguecimento ampla e uniforme. Ideal para snack-bares, pastelarias com confecéo e churrasqueiras.

Panela Baixa — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Construida em aco inoxidavel de alta qualidade, garante resisténcia a
corrosdo e ao uso intensivo diério.



e Versatilidade Energética: Compativel com todas as fontes de calor, incluindo inducéo,

permitindo flexibilidade na sua cozinha.

e Eficiéncia Térmica: A base de inducao sem costuras com nucleo de aluminio assegura uma

distribuicé@o rapida e uniforme do calor, otimizando o tempo de confegéo.

e Seguranca no Manuseamento: Equipada com pegas robustas e resistentes ao calor, oferece

um manuseamento seguro e confortavel.

e Facil Manutencdo: A superficie lisa de aco inoxidavel facilita a limpeza e a higiene, essencial

em ambientes profissionais.

Esta panela é compativel com quetipos de fogdes?

Esta panela baixa é compativel com todas as fontes de calor, incluindo gas, elétrico,
vitroceramica e, especialmente, indugéo, gracas a sua base sem costuras.

Qual o material defabrico ea sua durabilidade?

Fabricada em aco inoxidavel 18/8 no corpo e 18/0 na base, com um nucleo de aluminio para
otimizar a conducgéo de calor. E um material robusto e duradouro, ideal para uso intensivo em

cozinhas profissionais.

A panélainclui tampa?

N&o, esta panela baixa € fornecida sem tampa. As tampas compativeis podem ser adquiridas

separadamente, se necessario.

Para quetipo de preparacdes culinérias é mais adequada esta panela?

Devido a sua forma baixa e diametro de 320mm, € ideal para estufados, guisados, molhos,
reducdes, cozer massas ou legumes e outras preparacdes que requerem uma superficie de
aguecimento ampla e uniforme.

Como devo proceder alimpeza e manutengao desta panela?

Para a limpeza, utilize agua morna, detergente neutro e uma esponja macia. Evite esfregbes
abrasivos para preservar o acabamento. E apta para maquina de lavar loica profissional.



