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Tabua de Corte HACCP GN 1/2 Vermelha 325x265mm para Carne Crua

Informacoes do Produto

SKU: HE826911 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida




Tabua de corte profissional GN 1/2 (325x265mm) em PEBD vermelho, ideal para carne

crua. Cumpre as normas HACCP, é duravel e protege o fio das facas.

Descricao Completa

Esta tabua de corte profissional GN 1/2, na cor vermelha, é fabricada em polietileno de baixa
densidade (PEBD) e foi concebida para uso intensivo em cozinhas profissionais, cumprindo
rigorosamente as diretrizes HACCP para a seguranca alimentar.

Tabua de Corte HACCP GN 1/2 Vermelha — Tabua de Corte Vermelha HACCP GN 1/2

— Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (CxL xA) 325 x 265 x 10 mm

Formato GN 1/2

Cor Vermelho

Material Polietileno de Baixa Densidade (PEBD)
Compatibilidade HACCP

Utilizacdo Ambos os lados

Peso Liquido 0,744 kg

Aplicagcbes Profissionais

Esta tdbua de corte vermelha é indispensavel em qualquer cozinha profissional que siga
rigorosamente as normas HACCP para evitar a contaminacéo cruzada. E ideal para a preparacéo de
carne crua em restaurantes de cozinha tradicional, churrasqueiras, talhos, cantinas de escolas e
hospitais, bem como em hotéis e servicos de catering. A sua cor especifica garante uma
identificacé@o rapida e um fluxo de trabalho seguro e eficiente.

Tabua de Corte — Principais Vantagens

e Conformidade HACCP: A cor vermelha indica o uso exclusivo para carne crua, prevenindo a
contaminacao cruzada e garantindo a seguranga alimentar.



Durabilidade: Fabricada em PEBD espesso, esta tdbua é resistente ao uso diario intenso e a
cortes, prolongando a sua vida util.

Protecao das Facas: O material de polietilieno minimiza o desgaste do fio das facas,
mantendo-as afiadas por mais tempo.

Higiene Otimizada: A superficie lisa e 0 material ndo poroso facilitam a limpeza e desinfecéo,
essenciais em ambientes profissionais.

Versatilidade: Ambos os lados da tdbua podem ser utilizados, duplicando a sua
funcionalidade e durabilidade antes de necessitar de substituicao.

Qual o material desta tabua de corte?

E fabricada em Polietileno de Baixa Densidade (PEBD), um material robusto e seguro para o
contacto com alimentos.

Para quetipo de alimentos é recomendada a tabua de corte vermelha?

A cor vermelha, de acordo com o sistema HACCP, é especificamente recomendada para a
preparacao e corte de carne crua, prevenindo a contaminacao cruzada.

Esta tdbua éfacil delimpar e manter?

Sim, o PEBD é um material ndo poroso que facilita a limpeza e desinfecdo, sendo adequado
para lavagem manual ou em maquina de lavar louca profissional.

A tabua de corte cumpre as nor mas de seguranca alimentar ?

Sim, esta tdbua é compativel com as diretrizes HACCP, um sistema crucial para a gestdo da

seguranca alimentar em cozinhas profissionais.

Posso usar ambos os lados da tdbua?

Sim, a tabua foi concebida para ser utilizada em ambos os lados, 0 que aumenta a sua
durabilidade e vida util em ambientes de uso intensivo.



