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Tampa para Panela Aco Inoxidavel ?240mm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE833933 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto
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Tampa robusta para panela de ?240 mm, fabricada em aco inoxidavel 18/8. Ideal para

cozinhas profissionais que exigem durabilidade, higiene e eficiéncia.

Descricao Completa



Esta tampa de panela em aco inoxidavel 18/8, com 240 mm de diametro, € projetada para uso
intensivo em cozinhas profissionais, garantindo durabilidade e higiene na preparacéo de alimentos.

Tampa para Panela Profissional — tampa panela profissional — Caracteristicas
Técnicas

Diametro 240 mm

Altura 50 mm

Dimensoes Gerais (L xPxA) 258 x 258 x 52 mm

Material Aco inoxidavel 18/8

Peso Liquido 0,321 kg

Aplicacbes Profissionais

Essencial para restaurantes de bairro, snack-bares, cantinas escolares e empresariais, e pastelarias
com confeccao. Esta tampa é ideal para panelas de tamanho médio utilizadas na preparacédo de
molhos, sopas, guisados e outros pratos do dia a dia, garantindo uma cozedura eficiente e higiénica.

Tampa para Panela — Principais Vantagens

e Construcao robusta em aco inoxidavel 18/8 para maxima durabilidade.

Superficie lisa que facilita a limpeza e manutencéo da higiene.

Design que permite uma vedacao eficaz, otimizando a retencéo de calor e humidade.

Resistente a corrosao e ao uso continuo em ambientes de cozinha profissional.

Compatibilidade universal com panelas de 240 mm de diametro.

Qual o material desta tampa de panela?

Esta tampa é fabricada em aco inoxidavel 18/8 de alta qualidade, garantindo resisténcia e

durabilidade para uso profissional.

E compativel com qualquer panela?

Esta tampa é projetada para panelas com um diametro de 240 mm, assegurando um encaixe

adequado e eficiente. ?



Como se efetua a limpeza e manutencéo?

A superficie lisa do a¢o inoxidavel permite uma limpeza facil e rapida, podendo ser lavada a

mé&o ou em maquina de lavar louga profissional.

Esta tampa é adequada para uso intensivo?

Sim, a construcao robusta em aco inoxidavel 18/8 torna-a ideal para o ambiente exigente e o

uso continuo de cozinhas profissionais.

Quiais os beneficios de usar uma tampa na confecao?

A tampa ajuda a reter o calor e a humidade dentro da panela, acelerando o tempo de cozedura,

conservando os nutrientes e intensificando os sabores dos alimentos.



