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Tabua de Corte HACCP GN 1/1 Verde 530x325mm para Cozinha

Informacoes do Produto

SKU: HE826836 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida




Tabua de corte profissional GN 1/1 (530x325x10mm) em PEBD verde, compativel com

HACCP. Duravel, de dupla face e facil de limpar, protege as suas facas.

Descricao Completa

Esta tabua de corte GN 1/1, com 530x325mm e cor verde, é fabricada em PEBD duravel, ideal para
ambientes de cozinha profissional que exigem conformidade com as normas HACCP.

Tabua de Corte HACCP GN 1/1 Verde — tdbua de corte GN 1/1 verde —
Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (CxLxA) 530 x 325 x 10 mm

Formato GN 1/1

Cor Verde

Material PEBD (Polietileno de baixa densidade)
Peso Liquido 1,482 kg

Peso Bruto 1,495 kg

AplicacBes Profissionais

Esta tabua de corte verde é essencial para a separagao de alimentos em cozinhas profissionais,
como restaurantes de bairro, cantinas, pastelarias com confecdo, e estabelecimentos de catering,
garantindo a higiene e seguranca alimentar.

Tabua de Corte HACCP — Principais Vantagens

e Construcao robusta e espessa para durabilidade em uso intensivo.

e Utilizacdo de ambos os lados, prolongando a vida util do produto.

e Conformidade com as diretrizes HACCP para seguranca alimentar, ideal para vegetais ou
frutas (cor verde).

e Material que minimiza o desgaste das laminas das facas.

e Superficie lisa e ndo porosa, facil de limpar e higienizar.



Qual aimportancia da cor verde nesta tabua de corte?

A cor verde é padronizada pelo sistema HACCP para a preparacdo de vegetais ou frutas,

evitando a contaminacgédo cruzada com outros tipos de alimentos.

Este material éresistente ao desgaste das facas?

Sim, o polietileno de baixa densidade (PEBD) € um material que oferece boa resisténcia a
cortes, minimizando o desgaste das laminas das facas e prolongando a sua vida util.

E possivel utilizar ambos os lados da tabua?

Sim, esta tdbua de corte foi concebida para ser utilizada em ambos os lados, 0 que aumenta a
sua durabilidade e eficiéncia em ambientes de cozinha profissional.

Como sedevelimpar ehigienizar esta tabua de corte?

A tabua pode ser lavada manualmente com dgua quente e detergente, ou em maquina de lavar
louca profissional, garantindo uma higienizagéo eficaz devido a sua superficie ndo porosa.

Esta tabua é adequada para uso intensivo em cozinhas pr ofissionais?

Sim, a sua construcdo espessa e material duravel (PEBD) tornam-na ideal para o uso continuo
e exigente em restaurantes, cantinas e outros estabelecimentos de restauracéo.



