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Tampa GN 1/1 Aco Inoxidavel com Pega - 530x325 mm

Informacoes do Produto

Modelo: N/D

SKU: HE804209

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

/

Descricao Resumida

Tampa robusta em aco inoxidavel 18/10 para recipientes GN 1/1 (530x325 mm), com

reentrancia na pega. Ideal para conservagdo e transporte de alimentos, lavavel na

/(¢

maquina.

Descricao Completa

Esta tampa para recipientes GN 1/1, fabricada em aco inoxidavel 18/10, é essencial para a
conservacao e higiene dos alimentos em qualquer cozinha profissional, garantindo durabilidade e

resisténcia a variagdes de temperatura.



Tampa GN 1/1 — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10

Dimensdes (L x P x A) 530 x 324 x 28 mm
Compatibilidade Recipientes GN 1/1 (530x325 mm)
Peso Liquido 1,082 kg

Resisténcia a Temperatura De -40°C a 300°C

. o Reentrancia na pega, Empilhavel, Lavavel na
Caracteristicas Adicionais o _
maquina de loica

Aplicagcbes Profissionais

Esta tampa é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes de cozinha
tradicional, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com confeccdo, hotéis, servicos de
catering e food trucks. E perfeita para cobrir e proteger alimentos em bancadas de preparaco,
durante o transporte ou em buffets, assegurando a manutengdo da temperatura e a higiene dos
produtos.

Tampa GN 1/1 — Principais Vantagens

e Fabricada em aco inoxidavel 18/10, oferece elevada resisténcia a corrosao e durabilidade para
uso intensivo.

¢ A reentrancia na pega facilita o manuseamento e a abertura, mesmo em ambientes de ritmo
acelerado.

e A capacidade de empilhamento otimiza o espag¢o de armazenamento na cozinha, mantendo a
organizagao.

e Resistente a temperaturas extremas, de -40°C a 300°C, permite a utilizagdo em diversas fases
de preparacéo e conservacao.

e Compativel com maquina de lavar loica, garante uma limpeza rapida e eficaz, cumprindo os
mais altos padrdes de higiene.

Esta tampa é compativel com todos osrecipientes GN 1/1?

Sim, esta tampa foi concebida para ser compativel com recipientes GN 1/1 standard, com
dimensdes de 530x325 mm, assegurando um ajuste perfeito. ?



Qual a vantagem do aco inoxidavel 18/10?

O aco inoxidavel 18/10 € uma liga de alta qualidade, conhecida pela sua excelente resisténcia a
corrosao, durabilidade e facilidade de limpeza, tornando-o ideal para o contacto com alimentos
em ambientes profissionais.

Pode ser utilizada em fornos ou camaras frigor ificas?

Sim, a tampa é resistente a temperaturas de -40°C a 300°C, o que permite a sua utilizacao
segura tanto em camaras frigorificas para conservacdo como em fornos para aguecimento ou

manutencao.

Como a reentréancia na pega melhora a funcionalidade?

A reentrancia na pega foi desenhada para facilitar a elevacdo da tampa, mesmo quando esta
quente ou em ambientes com luvas, proporcionando um manuseamento mais seguro e

eficiente.

E facil delimpar?

Sim, esta tampa é totalmente lavavel na maquina de loiga, o que simplifica e acelera o processo
de limpeza, garantindo a maxima higiene com o minimo esforco.



