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Tabuleiro para Batatas Fritas Forno GN 1/1, Ondulado, 530x325x40mm

Informacoes do Produto

SKU: HE808818 Modelo: 808818

Marca: HENDI EAN: 8711369808818

Imagens do Produto

Marca HENDI
Modelo 808818
EAN 8711369808818

Descricao Resumida



Tabuleiro GN 1/1 em aco inoxidavel com fundo ondulado, ideal para batatas fritas e
outros alimentos em fornos de conveccdo. Garante calor uniforme e facil limpeza.

Dimensodes: 530x325x40mm.

Descricao Completa

Este tabuleiro GN 1/1 em aco inoxidavel, com fundo ondulado e malha fina, otimiza a confecéo de

batatas fritas e outros alimentos em fornos de conveccéo, assegurando uma distribuicdo uniforme do

calor e evitando que os alimentos se colem.

tabuleiro para batatas fritas — Tabuleiro — Caracteristicas Técnicas

Formato GN 1/1

Dimensdes (CxLxA) 530 x 325 x 40 mm

Material Aco inoxidavel AlSI 304 / 18/10
Dimensdo da Malha 7 X7 mm

Superficie de Cozedura Aprox. 450 x 255 mm
Resisténcia a Temperatura Até 200°C

Peso Liquido 0,98 kg

Lavagem Méaquina de lavar loica

AplicacOes Profissionais

Este tabuleiro € uma solucdo eficiente para qualquer cozinha profissional que utilize fornos de
convecgdo. E ideal para snack-bares, hamburgarias, restaurantes de cozinha tradicional, cantinas
escolares ou empresariais, e até mesmo roulotes ou food trucks que necessitem de preparar batatas
fritas, legumes assados ou outros salgados de forma uniforme e crocante, sem que os alimentos se

colem.

Tabuleiro — Principais Vantagens



alimentos mais crocantes e uniformemente cozinhados.

reduzindo o desperdicio.

vida util em ambientes de cozinha intensivos.

diaria.

preparaces culinarias.

Qual a compatibilidade deste tabuleiro com fornos profissionais?

Este tabuleiro é de tamanho GN 1/1 (530x325mm), o que o torna compativel com a maioria dos

fornos de conveccgéao profissionais que aceitam tabuleiros com esta norma Gastronorm.

Como é que o fundo ondulado ajuda na confecéo?

O fundo ondulado eleva ligeiramente os alimentos, permitindo que o ar quente circule por baixo
e a volta de cada pecga. Isto resulta numa confecdo mais uniforme, crocante e evita que 0s

alimentos se colem a superficie.

Posso lavar estetabuleiro na maquina de lavar loicaindustrial?

Sim, o tabuleiro é fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade e é totalmente seguro para
lavagem em maquinas de lavar loica profissionais, facilitando a higiene diaria e a manutencao.

Qual atemperatura maxima que este tabuleiro suporta?

Este tabuleiro é resistente a temperaturas até 200°C, sendo adequado para a maioria das
aplicacbes em fornos de conveccao para batatas fritas, legumes e outros alimentos que
requerem calor moderado a alto.

E adequado apenas par a batatas fritas ou posso usar para outr os alimentos?

Embora ideal para batatas fritas devido ao seu design que promove a crocancia, pode ser
utilizado para assar uma variedade de alimentos como legumes, salgados, rissois ou qualquep
item que beneficie de uma circulacéo de ar otimizada e de uma superficie antiaderente.

A malha fina e o fundo ondulado garantem uma distribuicdo de calor otimizada, resultando em

O design ondulado impede que os alimentos se colem a superficie, facilitando a remocéo e

Fabricado em aco inoxidavel robusto, incluindo a estrutura e as pegas, assegura uma longa

Compativel com maquinas de lavar loica, o que simplifica e acelera o processo de limpeza

A sua resisténcia a altas temperaturas (até 200°C) permite uma utilizacdo versatil em diversas



