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Panela Alta 21L ?300x(H)300mm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE832899 Modelo: N/D
Marca: N/D EAN: N/D
Imagens do Produto
— . = \ )

Descricao Resumida



Panela alta de 21L e ?300mm para cozinhas profissionais. Fabricada em aco inoxidavel

18/0, com fundo de inducéo e pegas frias. Inclui tampa com orificios de vapor.

Descricao Completa

Esta panela alta de 21 litros, com 300mm de diametro e altura, € ideal para cozinhas profissionais
gue exigem versatilidade e eficiéncia na confecdo de grandes volumes. Compativel com todas as
fontes de calor.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 21L

Diametro 300 mm

Altura 300 mm

Material Aco inoxidavel 18/0, Aluminio
Compatibilidade Todas as fontes de calor (incluindo inducéo)

o Pegas frias, Fundo de inducao sem costuras, Tampa
Caracteristicas o
com orificios de vapor

Peso Liquido 3,62 kg

AplicacOes Profissionais

7

Esta panela alta € uma ferramenta essencial para a confecdo de grandes volumes em diversas
cozinhas profissionais. E ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, cantinas
escolares e empresariais, pastelarias com confecado de sopas ou caldos, e servicos de catering. A
sua capacidade de 21 litros permite preparar guisados, caldos, sopas, massas e outros pratos que
exigem cozedura prolongada e em quantidade.

Panela Alta — Principais Vantagens

e Versatilidade Térmica: Compativel com todas as fontes de calor, incluindo placas de inducéo,
gas, elétricas e vitroceramicas, garantindo flexibilidade na sua cozinha.



e Eficiéncia na Confecdo: O fundo de inducdo sem costuras assegura uma distribuicdo

uniforme do calor, otimizando o tempo de cozedura e a eficiéncia energética.

e Seguranca Operacional: As pegas mantém-se frias ao toque, minimizando o risco de

gueimaduras durante 0 manuseamento e transporte.

e Controlo de Vapor: A tampa incluida possui orificios de libertacdo de vapor, permitindo um

controlo preciso da pressao e evitando derrames.

e Durabilidade: Construida em aco inoxidavel 18/0, oferece resisténcia a corroséo e facilidade

de limpeza, prolongando a vida Util do equipamento.

Esta panela é adequada para placas deinducgéo?

Sim, esta panela alta possui um fundo de inducdo sem costuras, sendo totalmente compativel
com placas de inducdo, além de gés, elétricas e vitroceramicas.

Qual o material defabrico da panela?

A panela é fabricada em aco inoxidavel 18/0, com um fundo refor¢cado que inclui aluminio para
otimizar a distribuicéo de calor.

As pegas aquecem durante a utilizacdo?

N&o, as pegas desta panela sdo projetadas para se manterem frias ao toque, garantindo maior
seguranca e conforto durante 0 manuseamento.

Qual a capacidade desta panela?

Esta panela alta tem uma capacidade generosa de 21 litros, ideal para a confe¢do de grandes
quantidades de alimentos em cozinhas profissionais.

A tampa esta incluida com a panela?

Sim, a panela é fornecida com uma tampa que inclui orificios para libertacdo controlada de

vapor, otimizando a cozedura e a seguranca.



