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Panela Alta 17L com Tampa @280x280mm para Inducao

Informacoes do Produto

SKU: HE832882 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida

Panela alta de 17L, @280x280mm, ideal para cozinhas profissionais. Compativel com
todas as fontes de calor, incluindo inducdo, com pegas frias e tampa com saida de

vapor.

Descricao Completa



Esta panela alta de 17 litros, com 280 mm de diametro e altura, é projetada para uso intensivo em
cozinhas profissionais. A sua base de inducdo sem costuras garante compatibilidade com todas as
fontes de calor, otimizando a eficiéncia na confe¢éo de grandes volumes.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 17 L

Diametro 280 mm

Altura 280 mm

Material Aco inoxidavel 18/0, Aluminio
Compatibilidade Todas as fontes de calor (incluindo inducéo)
Caracteristicas Pegas frias, tampa com orificios de vapor
Peso Liquido 3,13 kg

Peso Bruto 3,82 kg

AplicacOes Profissionais

Esta panela alta de 17 litros € uma ferramenta essencial para cozinhas profissionais que necessitam
de preparar grandes volumes. E ideal para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e
empresariais, hotéis, servicos de catering e até mesmo para churrasqueiras ou marisqueiras que
confecionam caldos e sopas. Perfeita para cozer massas, legumes, preparar estufados, molhos e
caldos de base.

Panela Alta — Principais Vantagens

e Versatilidade Térmica: Compativel com todas as fontes de calor, incluindo inducéo,
garantindo flexibilidade na sua cozinha.

e Seguranca Operacional: Equipada com pegas que se mantém frias ao toque e uma tampa
com orificios para libertacdo de vapor, minimizando riscos de queimaduras.

e Durabilidade: Construida em aco inoxidavel 18/0, oferece resisténcia a corrosdo e uma longa
vida util em ambientes de uso intensivo.

e Eficiéncia na Confecéo: A base de indugdo sem costuras assegura uma distribui¢cdo uniforme
do calor, otimizando o tempo de confecdo e o consumo de energia.

e Capacidade Adequada: Os 17 litros de capacidade séo ideais para preparar refeicbes em
grande escala, essenciais para a restauracdo e hotelaria.



Esta panela é compativel com todos ostipos de fogbes?

Sim, a panela possui uma base de inducdo sem costuras, o que a torna compativel com todas
as fontes de calor, incluindo fogdes a gas, elétricos, vitrocerdmica e inducéo.

Como devo limpar e manter esta panela para garantir a sua durabilidade?

Recomenda-se a lavagem manual com &gua morna e detergente suave. Evite produtos
abrasivos. Pode ser lavada na maquina de lavar loigca, mas a lavagem manual prolonga a vida

util do aco inoxidavel.

Qual o material de construcéo da panela e da tampa?

A panela é fabricada em aco inoxidavel 18/0, com uma base que integra aluminio para otimizar
a conducéo de calor. A tampa também é em aco inoxidavel e inclui orificios para libertacdo de

vapor.

Para quetipo de confecdes € esta panela alta mais adequada?

Com a sua capacidade de 17 litros e formato alto, € ideal para preparar grandes volumes de
sopas, caldos, estufados, massas, molhos e cozer legumes em cozinhas profissionais.

A tampa esta incluida com a panela?

Sim, a panela é fornecida com uma tampa em aco inoxidavel, que inclui orificios para libertacdo
controlada de vapor, contribuindo para uma confecdo mais segura e eficiente.



